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Communiqué de presse - 30 mars 2017

L’Adjugé offre à tous les amateurs d’art et de lieux d’exception une expérience intense pour 
prolonger la magie des enchères. Installé au cœur de l’Hôtel des ventes, Drouot, L’Adjugé est 
conçu à l’image d’un «bar-atelier» imaginé et réalisé par Erwan Boulloud. Explorateur de la 
matière, il conçoit, autour d’un bar monumental et précieux, un écrin contemporain, tout en 
minéralité. 

L’Adjugé accueille ses clients pendant les horaires d’ouverture au public de Drouot, du lundi au 
samedi de 10h à 18h, et le jeudi dans le cadre des Nocturnes jusqu’à 23h en service continu.

Le chef, David Crenn, renouvelle la carte au fil des saisons. 

Quelques exemples: 

• Les entrées entre 9 et 14 €, avec le Saumon d’Écosse légèrement fumé entouré de blinis au 
Sarazin, le Nougat de foie gras avec un chutney d’oignons rouges et une brioche toastée.

• Les plats entre 18 et 29 €, avec le Croustillant de langoustine accompané d’une coctte de 
légumes, la salade César «so chic» à déguster du bout des doigts.

• Les desserts autour de 8 €, avec la Pavlova poire chocolat-noisette, le «Baba» ivre de rhum 
assorti d’ananas et de chantilly mascarpone. 

LES FORMULES PLAT DU JOUR

Entrée et plat du jour, 25 € 
Plat et dessert du jour, 25 €
Entrée, plat, et dessert du jour, 31 € 

               SE RENDRE À L’ADJUGÉ
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