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VINS DIVERS ET SPIRITUEUX

1 1  magnum ARMAGNAC   J. de Maillac  1928  cb  70 / 80 

2 1  bouteille  RHUM    Saint-Gilles  1935  (MB) 40 / 50 

3 1  bouteille  ARMAGNAC   Sempé  1978  30 / 35 

4 4 bouteilles  RHUM  "10 ans",   Saint-Gilles    80 / 100 

5 3 bouteilles  RHUM  "10 ans",   Saint-Gilles    60 / 75 

6 Ensemble de  3  bouteilles        30 / 40 
 1  bouteille  RHUM  "Très Vieux",  Bardinet Negrita      
 1  bouteille  RHUM   Chauvet      
 1  bouteille  RHUM    Saint-James       

7 Ensemble de  2  bouteilles        40 / 50 
 1  bouteille  SCOTCH WHISKY   Whyte & Mackay  18 ans     
 1  carafon  SCOTCH WHISKY   Alexander Muir's      

8 Ensemble de  6 bouteilles       50 / 70 
 1  bouteille  ARMAGNAC   C. Florio    (B)    
 1 demi bouteilles CORDIAL- MEDOC  Jourde   (MB)    
 1  bouteille  BRANDY DE JEREZ Marques de Misa    (B)    
 1  bouteille  VIEUX MARC DE BOURGOGNE Violland      
 1  bouteille  ARMAGNAC  Castagnon      
 1  bouteille  B AND B Bénédictine    (LB)    

9 1  bouteille  CHARTREUSE  Tarragone    (période 1945-1951)  600 / 700 

10 1  bouteille  VOUVRAY   A. Besombes  1959   20 / 25 

11 Ensemble de  16 bouteilles       30 / 40 
 1  bouteille  BOURGOGNE   Blanc,  Protheau  1946    
 1  bouteille  CHABLIS   Ninot  1929  (V, foncé)    
 1  bouteille  PETIT-CHABLIS   Nicolas  1954    
 1  bouteille  POUILLY-SUR-LOIRE   Nicolas  1959  (MB)    
 2 bouteilles  CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE      (1 LB, 1B)    
 1  bouteille  BOURGOGNE   Reine Pedauque    (LB)    
 1  bouteille  CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE    1944  (LB)    
 1  bouteille  BOURGOGNE   Bouchez  1953    
 1  bouteille  MERCUREY   Bouchez  1953    
 1  bouteille  ALOXE-CORTON   Bouchez  1953  (LB/MB)     
 1  bouteille  JULIENAS   Bouchez  1959  (LB/MB)     
 1  bouteille  GEVREY-CHAMBERTIN   Ninot    (B)    
 1  bouteille  MACON   Mommessin  1984    

12 1  triple-pot  MOULIN A VENT   Ch. Piat  1969  20 / 30 

13 1  triple-pot  MOULIN A VENT   Ch. Piat  1969  20 / 30 

14 1  triple-pot  SAINT-AMOUR   Ch. Piat  1969  20 / 30 

15 1  triple-pot  SAINT-AMOUR   Ch. Piat  1969  20 / 30 

16 1  triple-pot  SAINT-AMOUR   Ch. Piat  1969  20 / 30 



17 1  triple-pot  BROUILLY  Ch. Piat  1973  20 / 30 

18 1  triple-pot  CHIROUBLES   Ch. Piat  1973  20 / 30 

19 Ensemble de  11  bouteilles       50 / 70 
 8 bouteilles  SANCERRE Bigot  [3 de 1966, 5 de 1964]    
 3 bouteilles  SANCERRE "Clos de la Poussie",  Cordier  [2 de 1978, 1 de 1979]    

20 17 bouteilles  ALSACE  divers     (années 47 à 70)   85 / 105 

21 18 bouteilles  ALSACE  divers     60 / 70 

22 22 bouteilles  ALSACE  divers     70 / 90 

23 20 bouteilles  ALSACE  divers     60 / 80 

24 20 bouteilles  ALSACE  divers     60 / 80 

25 1  magnum CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE  "La Fiole du Pape",    10 / 15 

26 10 bouteilles  ROSE D'ANJOU  A. Joly    (vieux)     30 / 40 

27 1  balthazar  MONTLOUIS  2008      130 / 150 

VINS BLANCS DE BOURGOGNE

 

28 12 bouteilles  MEURSAULT F. Protheau  1966     200 / 240 

29 13 bouteilles  MERCUREY "Ormeaux", Protheau [5 de 1962 dt 2 LB, 2 de 1967, 2 de 1966, 3 de 1969] 

40 / 50 

30 Ensemble de  12 bouteilles        120 / 150 
 4 bouteilles  POUILLY FUISSE   Ferret  1962  (2 B)    
 1  bouteille  PULIGNY-MONTRACHET   H. Boillot  1955    
 1  bouteille  SAINT AUBIN  "Les Frionnes",  R. Clerget  1966    
 2 bouteilles  PULIGNY-MONTRACHET   R. Clerget  1966    
 2 bouteilles  PULIGNY-MONTRACHET    Patriarche  1967    
 2 bouteilles  PULIGNY-MONTRACHET   Aujoux  1967  (1 V)    

31 Ensemble de  8  bouteilles        55 / 65 
 1  bouteille  CHABLIS   Félix  1966    
 2 bouteilles  CHABLIS  "1° cru",  Aujoux  1968    
 1  bouteille  CHABLIS  "La Forêt",  Vocoret  1973    
 4 bouteilles  CHABLIS  Aujoux  1973    

32 13 bouteilles  MERCUREY F. Protheau  [10 de 1967, 3 de 1970]  180 / 210 

33 Ensemble de  5 bouteilles      60 / 70 
 1  bouteille  MEURSAULT  "Sainte-Anne",  Patriarche  1967  (TLB)    
 1  bouteille  MEURSAULT  "Sainte-Anne",  Patriarche  1969    
 3 bouteilles  MEURSAULT  "Sainte-Anne",  Patriarche  1971  (1 LB)    

34 Ensemble de  11  bouteilles         150 / 190 
 2 bouteilles  CHABLIS   Patriarche  1971    
 3 bouteilles  CHABLIS  "Valmur",  Vocoret  1971    



 3 bouteilles  CHABLIS  "Les Clos",  Vocoret  1971    
 2 bouteilles  CHABLIS   Moreau  1977    
 1  bouteille  CHABLIS  "Vaillon",  Vocoret      

35 12 bouteilles  MEURSAULT  "Sainte-Anne",  Patriarche  1972   155 / 180 

36 3 bouteilles  MEURSAULT  "Sainte-Anne",  Patriarche  1973   50 / 60 

37 7 bouteilles  POUILLY FUISSE  [2 de 1964, 2 de 1962, 2 de 1971, 1 de 1976]  20 / 30 

38 1  magnum CHABLIS "Les Clos",  W. Fèvre  1998    30 / 35 

 

VINS ROUGES DE BOURGOGNE

          

39 2 bouteilles  POMMARD  "Epenots",  Reine Pédauque 1929  (LB)   120 / 140 

40 3 bouteilles  BEAUNE  "Bressandes",  Parisot  1943  (B)   60 / 75 

41 2 bouteilles  NUITS-ST-GEORGES  "Clos de l'Arlot", J. Belin  1945  (1 B & ea)  40 / 50 

42 1  bouteille  VOUGEOT  "1° cru",  L'Héritier-Guyot 1945  (B)   20 / 25 

43 3 bouteilles  CLOS  VOUGEOT,  L'Héritier-Guyot 1952  (LB/MB)    100 / 120 

44 3 bouteilles  CHARMES-CHAMBERTIN,  Parisot  1953  (2 LB/MB, 1 B)   75 / 90 

45 2 bouteilles  RICHEBOURG,   D.R.C.  1953  (1 LB, 1 MB)  800 / 900 

46 1  bouteille  GEVREY-CHAMBERTIN Pasquier-Desvignes  1955  25 / 30 

47 Ensemble de 3 bouteilles       55 / 65 
 2 bouteilles  POMMARD Pasquier-Desvignes  1955  (1 LB & coll. mill. tombée)    
 1  bouteille  BEAUNE "1° cru",  Comte de Moucheron  1973    

48 5 bouteilles  CHAMBOLLE-MUSIGNY A.G. de Montéclain 1957  (3 TLB, 2 MB)  55 / 65 

49 9 bouteilles  GEVREY-CHAMBERTIN   F. Protheau  1957  180 / 225 

50 4 bouteilles  BEAUNE  "1° cru",  Pasquier-Desvignes  1959  (1 B)  120 / 140 

51 1  bouteille  CORTON  "Pouget",  Aujoux  1959   30 / 35 

52 4 bouteilles  NUITS-ST-GEORGES   A.G. de Montéclain  1959  70 / 80 

53 2 bouteilles  POMMARD  "Clos des Epeneaux",  Pierre Olivier  1959  80 / 100 

54 2 bouteilles  VOSNE-ROMANEE "Les Beaumonts",  Patriarche  1959  80 / 90 

55 3 bouteilles  NUITS-ST-GEORGES  "Clos de Thorey", Thomas  1961  60 / 75 

56 1  bouteille  VOSNE-ROMANEE  "Malconsorts",  Pierre Olivier  1961  30 / 35 

57 Ensemble de 6 bouteilles       50 / 60 
 3 bouteilles  FIXIN "Clos de la Perrière", Pierre Olivier  1961 (Domaine Jehan Joliet)    
 2 bouteilles  FIXIN "Clos de la Perrière", Pierre Olivier  1959 (Domaine Jehan Joliet)    
 1  bouteille  BOURGOGNE  "Clos du Chapître",  Pierre Olivier  1962    

58 Ensemble de 12 bouteilles        50 / 60 
 2 bouteilles  MERCUREY   Union Vinicole  1964    



 3 bouteilles  SANTENAY  Aujoux  1971    
 2 bouteilles  ALOXE-CORTON Bouchard P & F  1977  (LB)    
 5 bouteilles  BOURGOGNE  Patriarche  [4 de 1972, 1 de 1967]    

59 6 bouteilles  CHARMES-CHAMBERTIN, Patriarche  1962  (TLB)   120 / 150 

60 3 bouteilles  VOSNE-ROMANEE "Suchots",  Pasquier-Desvignes 1963  (Tasteviné, LB)  75 / 90 

61 4 bouteilles  BONNES-MARES,   Patriarche  1964  120 / 140 

62 2 bouteilles  BONNES-MARES,  Patriarche  1964   100 / 110 

63 4 bouteilles  CHAMBERTIN,  L. Trapet  1964  (TLB)   160 / 180 

64 2 bouteilles  CHAMBERTIN,  L. Trapet  1964   90 / 100 

65 4 bouteilles  GEVREY-CHAMBERTIN "Les Cazetiers", Patriarche  1964  (1 MB)  70 / 80 

66 2 bouteilles  GEVREY-CHAMBERTIN "Les Cazetiers", Patriarche  1964  40 / 50 

67 2 magnums  MERCUREY   F. Protheau  1964 20 / 25 

68 2 bouteilles  POMMARD   Union Vinicole  1964 40 / 50 

69 2 bouteilles  VOSNE-ROMANEE  Patriarche  1964 (TLB)  50 / 60 

70 3 bouteilles  VOSNE-ROMANEE  R. Clerget  1964 (1 LB)  75 / 90 

71 3 bouteilles  BEAUNE Patriarche  1966  (J)   75 / 90 

72 5 bouteilles  LATRICIERES-CHAMBERTIN, L. Trapet 1966 (2 LB)  125 / 150 

73 9 bouteilles  MERCUREY F. Protheau  [6 de 1967, 3 de 1966] (niveaux LB)  30 / 40 

74 10 bouteilles  BEAUNE Patriarche  1967   170 / 200 

75 3 bouteilles  CHARMES-CHAMBERTIN, R. Clerget  1967 (2 TLB, 1 MB)  60 / 75 

76 5 bouteilles  CHARMES-CHAMBERTIN,  Patriarche 1967 (3 TLB)  100 / 125 

77 4 bouteilles  CHASSAGNE-MONTRACHET  R. Clerget 1967 (LB)  60 / 70 

78 3 bouteilles  MAZIS-CHAMBERTIN,  R. Clerget  1967 60 / 70 

79 3 bouteilles  BEAUNE Patriarche  1969  (J)   75 / 90 

80 2 bouteilles  CLOS VOUGEOT,  Patriarche  1969 70 / 80 

81 4 bouteilles  CLOS VOUGEOT,  Patriarche  1969 160 / 180 

82 12 bouteilles  MERCUREY  F. Protheau  1969  40 / 50 

83 3 bouteilles  CHAMBOLLE-MUSIGNY Patriarche  1971 90 / 110 

84 4 bouteilles  CHAMBOLLE-MUSIGNY Aujoux  1971 120 / 140 

85 5 bouteilles  CLOS VOUGEOT,  Patriarche  1971 150 / 180 

86 5 bouteilles  CORTON Patriarche  1971   125 / 150 

87 6 bouteilles  CLOS DE LA ROCHE,  Patriarche  1972 120 / 150 

88 4 bouteilles  VOSNE-ROMANEE Bouchard P & F  1973 80 / 100 

89 Ensemble de 12 bouteilles      170 / 200 
 1  bouteille  BEAUNE Pasquier-Desvignes  1946  (LB)    
 6 bouteilles  BEAUNE Patriarche  1972  (1 TLB)    



 5 bouteilles  BEAUNE Patriarche  1973    

90 Ensemble de 10 bouteilles       145 / 175  
 1  bouteille  GEVREY-CHAMBERTIN   Patriarche  1943  (B)    
 3 bouteilles  GEVREY-CHAMBERTIN   Patriarche  1973    
 3 bouteilles  GEVREY-CHAMBERTIN   Patriarche  1966  (2 LB)    
 3 bouteilles  GEVREY-CHAMBERTIN   Patriarche  1971  (2 TLB, 1 LB)    

91 Ensemble de 5 bouteilles       75 / 90 
 2 bouteilles  GEVREY-CHAMBERTIN   Bouchard P & F  1977    
 1  bouteille  CHAMBOLLE-MUSIGNY   Bouchard P & F  1972 (LB)    
 2 bouteilles  POMMARD  Bouchard P & F 1977  (1 TLB, 1 LB)    

92 1  bouteille  ROMANEE-CONTI,  1980  (J, es, tachée)                   2 000 / 2 200 

93 1  bouteille  GRANDS ECHEZEAUX,  G. Noëllat 1981   35 / 40 

94 1  bouteille  CLOS  VOUGEOT,  Faiveley  1983   30 / 35 

95 1  bouteille  MAZIS-CHAMBERTIN,   Faiveley  1985   55 / 60 

96 1  magnum POMMARD  "Clos de la Commaraine", Jaboulet-Vercherre 1995  40 / 50 

 

VINS BLANCS DE BORDEAUX

97 Ensemble de  3  bouteilles        150 / 175 
 2 bouteilles  CH.  LAFAURIE-PEYRAGUEY, 1° cru  Sauternes  1938  (1 MB, 1 B)   
 1  bouteille  CH.  LAFAURIE-PEYRAGUEY, 1° cru  Sauternes  1941  (V)    

98 1  bouteille  CH.  LAFAURIE-PEYRAGUEY, 1° cru  Sauternes  1947   220 / 240 

99 6 bouteilles  CH.  LA TOUR BLANCHE, 1° cru  Sauternes  1949  (es, 1 LB)   780 / 840 

100 2 bouteilles  CH.  LAFAURIE-PEYRAGUEY, 1° cru  Sauternes  1949  (1 TLB)   240 /280 

101 1  bouteille  CH.  RAYMOND-LAFON,  Sauternes  1949   170 / 200 

102 3 bouteilles  CH.  CLIMENS, 1° cru  Barsac  1950  (1 eta)     420 / 480 

103 3 bouteilles  CH.  LAFAURIE-PEYRAGUEY, 1° cru  Sauternes  1950    210 / 240 

104 Ensemble de  5  bouteilles        25 / 30 
 1  bouteille  MONTBAZILLAC      (B)    
 1  bouteille  CH.  SAINTE ANNE,  Première Côte de Bordeaux  1953    
 2 bouteilles  Sauternes 1934  (1 J, 1 B, Mise Schröder)   
 1 bouteille  Saint-Estèphe, 1950    

105 8 bouteilles  CH.  LAFAURIE-PEYRAGUEY, 1° cru  Sauternes  1955  (1 LB coul.)  880 /1 040 

106 2 bouteilles  CH.  SUDUIRAUT, 1° cru  Sauternes  1955  (1 TLB, 1 B)  160 / 180 

107 2 bouteilles  CAILLOU BLANC DU CH. TALBOT, 1955  (TLB)    50 / 60 

108 6 bouteilles  CH.  LAFAURIE-PEYRAGUEY, 1° cru  Sauternes  1957  (Dry)   120 / 150 

109 Ensemble de  7  bouteilles        50 / 60 
 1  bouteille  CÔTE DU TICH,   Ste-Croix-du-Mont  1947  (Crème de Tête)    
 6 bouteilles  CH.  PONTAC-MONPLAISIR,  Graves  1959  (TLB)    



110 1  bouteille  CH.  CARBONNIEUX,  Pessac-Léognan  1964   25 / 30 

111 3 bouteilles  CH.  FILHOT,  Sauternes  1961  (1 B)    90 / 110 

112 3 bouteilles  CH.  LAFAURIE-PEYRAGUEY, 1° cru  Sauternes  1961   330 / 390 

113 8 bouteilles  CH.  PONTAC-MONPLAISIR,  Graves  1964   70 / 80 

114 Ensemble de  2  bouteilles  et 2 demies       70 / 90 
 1  bouteille  CH.  FILHOT,  Sauternes  1975  (LB)    
 1  bouteille  CH.  RAYNE-VIGNEAU, 1° Grand Cru  Sauternes  1977  (LB)    
 2 demi-bouteilles  CH.  FILHOT,  Sauternes  1979  (2 TLB)    

  

 

VINS ROUGES DE BORDEAUX

 

115 3 bouteilles  CH.  CORBIN-MICHOTTE, St-Emilion  1926  (1 B, 1 B/V, 1 V, SE)   45 / 60 

116 Ensemble de  3 bouteilles        150 / 170 
 1  bouteille  CH.  GRUAUD-LAROSE, 2° cru  Saint-Julien  1931  (B)    
 2 bouteilles  CH.  GRUAUD-LAROSE, 2° cru  Saint-Julien  1985    

117 5 bouteilles  CH.  HAUT-BRION, 1° cru Pessac-Léognan 1948  (1 LB, 2 MB, 2 B)             1 250/1 500 

118 8 bouteilles  CLOS FOURTET, 1° Grand Cru  St-Emilion 1952  (3 TLB, 1 LB, 2 MB)   160 / 200 

119 2 bouteilles  CH.  PICHON-LONGUEVILLE-COMTESSE, 2° cru Pauillac  1952 (1 LB, 1 MB) 60/70 

120 8 bouteilles  CH.  PICHON-LONGUEVILLE-COMTESSE, 2° cru Pauillac  1952
  (2 TLB, 1 LB, 3 MB, 2 V dt 1 SE)        650 / 700 

121 6 bouteilles  CH.  GRUAUD-LAROSE, 2° cru  Saint-Julien 1953  (1 TLB, 1 LB, 4 B)  300 / 330 

122 6 bouteilles  CH.  LA GAFFELIERE, 1° Grand Cru  St-Emilion 1953 (1 J, 1 LB, 2 MB, 1 V) 150 / 180 

123 2 bouteilles  CH.  MEYNEY "Prieuré des Couleys", Saint-Estèphe 1953  (1 TLB)   50 / 60 

124 3 bouteilles  CH.  CALON-SEGUR, 3° cru Saint-Estèphe 1954  (2 LB, 1 B)  50 / 60 

125 6 bouteilles  CH.  DE PEZ, Saint-Estèphe   1955  (5 B)   120 / 150 

126 4 bouteilles  CH.  DUCRU-BEAUCAILLOU, 2° cru  Saint-Julien 1955
  (1 TLB, 1 MB, 2 B, lambeaux d'étiquette)        160 / 180 

127 2 bouteilles  CH.  DUHART-MILON, 4° cru  Pauillac 1955 (1 MB, 1 V)    25 / 30 

128 Ensemble de  6 bouteilles 150 / 170 
 4 bouteilles  CH.  MEYNEY "Prieuré des Couleys", Saint-Estèphe 1955  (3 J, 1 LB)    
 2 bouteilles  CH.  MEYNEY "Prieuré des Couleys", Saint-Estèphe 1988    

129 2 bouteilles  CH.  TALBOT, 4° cru  Saint-Julien  1957  (1 LB, 1 B)  80 / 90 

130 Ensemble de  2 bouteilles       45 / 55 
 1  bouteille  CH.  GAZIN,  Pomerol  1958  (LB)    
 1  bouteille  CH.  LEOVILLE POYFERRE,  Saint-Julien  1958  (MB/B)   

131 2 bouteilles  CH.  BEL-AIR MARQUIS D'ALIGRE,  Margaux  1959 (1 TLB, 1 MB) 110 / 120 

132 4 bouteilles  CH.  GRAND BARRAIL-LAMARZELLE FIGEAC, St-Emilion 1959 (1 B, 3 V)  60 / 80 



133 4 bouteilles  CH.  HAUT MARBUZET, Saint-Estèphe 1959  (1 TLB, 1 LB, 1 MB, 1 B)  220 / 250 

134 2 bouteilles  CH.  SIMARD,  St-Emilion  1959  (1 TLB)  50 / 60 

135 Ensemble de  6 bouteilles       150 / 180 
 1  bouteille  CH.  MEYNEY "Prieuré des Couleys", Saint-Estèphe 1959  (LB/MB)     
 5 bouteilles  CH.  MEYNEY "Prieuré des Couleys", Saint-Estèphe 1961  (2 TLB, 1 LB, 2 MB)    

136 2 bouteilles  CH.  BRANE-CANTENAC, 2° cru  Margaux  1961  (B)   100 / 120 

137 4 bouteilles  CH.  PHELAN-SEGUR, Saint-Estèphe  1961  (3 MB, 1 B)   60 / 70 

138 2 bouteilles  CH.  CHASSE-SPLEEN, Moulis  1962  (1 TLB, 1 LB)    50 / 60 

139 2 bouteilles  CLOS DES JACOBINS,  St-Emilion  1962  (1 TLB, 1 V)   35 / 40 

140 8 bouteilles  CH.  GRAND BARRAIL-LAMARZELLE FIGEAC, St-Emilion 1962 (3 TLB, 1 MB, 1 ea)  

110 / 140 

141 11 bouteilles  CH.  GRUAUD-LAROSE, 2° cru  Saint-Julien 1962 (2 TLB, 2 LB, 1 MB, 3 B, 3 V) 

330 / 385 

142 3 bouteilles  CH.  PHELAN-SEGUR, Saint-Estèphe  1962  (1 LB, 1 MB, 1 B)   60 / 75 

143 11 bouteilles  CH.  TALBOT, 4° cru Saint-Julien  1962  (3 TLB, 2 LB, 2 MB, 1 B, 2 B/V)  280 / 330 

144 Ensemble de  3 bouteilles   80 / 95 
 2 bouteilles  CH.  BEYCHEVELLE, 4° cru Saint-Julien 1962  (1 TLB, 1 B)    
 1  bouteille  CH.  BEYCHEVELLE, 4° cru Saint-Julien 1999    

145 2 bouteilles  CH.  LEOVILLE-LAS-CASES, 2° cru  Saint-Julien 1964 (1 J, 1 LB)  90 / 100 

146 3 bouteilles  CH.  NENIN,  Pomerol  1964    90 / 105 

147 1  magnum CH.  GRUAUD-LAROSE, 2° cru  Saint-Julien  1966  110 / 120 

148 1  magnum CH.  TALBOT, 4° cru  Saint-Julien  1966   70 / 80 

149 6 bouteilles  CH.  BEYCHEVELLE, 4° cru Saint-Julien 1967  (2 TLB, 1 LB)  180 / 210 

150 Ensemble de  9 bouteilles   30 / 40 
 2 bouteilles  CH.  HAUT MAZERIS,  Canon-Fronsac  1964    
 7 bouteilles  CH.  HAUT MAZERIS,  Canon-Fronsac  1967    

151 4 bouteilles  CH.  GRUAUD-LAROSE, 2° cru  Saint-Julien  1967  140 / 160 

152 4 bouteilles  CH.  HAUT-BRION, 1° cru Pessac-Léognan 1967  (es, caps neutres)   320 / 360 

153 5 bouteilles  CH.  TALBOT, 4° cru  Saint-Julien  1967    150 / 175 

154 10 bouteilles  CH.  GRUAUD-LAROSE, 2° cru  Saint-Julien 1970  (TLB)    250 / 300 

155 10 bouteilles  CH.  GRUAUD-LAROSE, 2° cru  Saint-Julien 1970  (2 B, 7 TLB, 1 LB, 1 ea)  250 / 300 

156 12 bouteilles  CH.  GRUAUD-LAROSE, 2° cru  Saint-Julien  1970   360 / 420 

157 12 bouteilles  CH.  GRUAUD-LAROSE, 2° cru  Saint-Julien  1970   360 / 420 

158 10 bouteilles  CH.  LES PRADINES, Saint-Estèphe   1970   50 / 60 

159 4 bouteilles  CH.  TALBOT, 4° cru  Saint-Julien  1970  (non vues) 80 / 100 

160 10 bouteilles  CH.  TALBOT, 4° cru  Saint-Julien  1970  200 / 250 



161 12 bouteilles  CH.  TALBOT, 4° cru  Saint-Julien  1970  (8 TLB) 240 / 300 

162 12 bouteilles  CH.  TALBOT, 4° cru  Saint-Julien  1970  (non vues) 240 / 300 

163 12 bouteilles  CH.  TALBOT, 4° cru  Saint-Julien  1970  (non vues) 240 / 300 

164 Ensemble de  3 bouteilles     70 / 80 
 2 bouteilles  CH.  TALBOT, 4° cru  Saint-Julien  1970    
 1  bouteille  CH.  GRUAUD-LAROSE, 2° cru  Saint-Julien  1976    

165 6 bouteilles  CH.  LES ORMES DE PEZ, Saint Estèphe 1973 (1 TLB, 3 LB, 1 LB/MB, 1 MB) 25 / 30 

166 2 bouteilles  CH.  GRUAUD-LAROSE, 2° cru  Saint-Julien  1976  50 / 60 

167 6 bouteilles  CH.  TALBOT, 4° cru  Saint-Julien  1978   120 / 150 

168 12 bouteilles  CH.  TALBOT, 4° cru  Saint-Julien  1978   240 / 300 

169 12 bouteilles  CH.  TALBOT, 4° cru  Saint-Julien  1978   240 / 300 

170 1  bouteille  CH.  CHEVAL-BLANC, 1° Grand Cru  St-Emilion  1981  90 / 100 

171 1  bouteille  CH.  AUSONE, 1° Grand Cru  St-Emilion  1982  (J)  240 / 260 

172 2 bouteilles  CH.  GRUAUD-LAROSE, 2° cru  Saint-Julien  1982  200 / 240 

173 6 bouteilles  CH.  GRUAUD-LAROSE, 2° cru  Saint-Julien  1982  600 / 720 

174 2 bouteilles  CH.  HAUT-BRION, 1° cru  Pessac-Léognan  1982  600 / 660 

175 4 bouteilles  CH.  TALBOT, 4° cru  Saint-Julien  1982   280 / 320 

176 12 bouteilles  CH.  TALBOT, 4° cru  Saint-Julien  1982   840 / 960 

177 2 bouteilles  CH.  CHEVAL-BLANC, 1° Grand Cru  St-Emilion  1983  380 / 420 

178 1  bouteille  CH.  LAFITE-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac  1983  130 / 150 

179 4 bouteilles  CH.  MARGAUX, 1° cru  Margaux  1983                                 1 120/1 280 

180 2 bouteilles  CH.  MOUTON-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac  1983  240 / 260 

181 1  bouteille  CH.  AUSONE, 1° Grand Cru  St-Emilion  1985  (LB)  100 / 120 

182 1  bouteille  CH.  CHEVAL-BLANC, 1° Grand Cru  St-Emilion  1985  220 / 240 

183 12 bouteilles  CH.  COS-D'ESTOURNEL, 2° cru Saint-Estèphe  1985  cb  780 / 840 

184 12 bouteilles  CH.  DUCRU-BEAUCAILLOU, 2° cru  Saint-Julien 1985  cb  660 / 720 

185 12 bouteilles  CH.  FIGEAC, 1° Grand Cru  St-Emilion 1985  (4 J, 1 TLB) cb  720 / 780 

186 12 bouteilles  CH.  GRUAUD-LAROSE, 2° cru  Saint-Julien 1985   600 / 660 

187 4 bouteilles  CH.  LATOUR, 1° cru  Pauillac  1985    600 / 680 

188 12 bouteilles  CH.  LEOVILLE-LAS-CASES, 2° cru  Saint-Julien  1985  cb  960/ 1 080 

189 12 bouteilles  CH.  PICHON-LONGUEVILLE-COMTESSE, 2° cru Pauillac  1985  cb  960/ 1 080 

190 12 bouteilles  CH.  PICHON-LONGUEVILLE-COMTESSE, 2° cru Pauillac  1985  cb  960/ 1 080 

191 4 bouteilles  CH.  TALBOT, 4° cru  Saint-Julien  1985   160 / 180 

192 12 bouteilles  CH.  TALBOT, 4° cru  Saint-Julien  1985   480 / 540 

193 1  bouteille  CH.  CHEVAL-BLANC, 1° Grand Cru  St-Emilion  1986  170 / 190 



194 3 bouteilles  CH.  DE PEZ, Saint-Estèphe   1986   45 / 55 

195 3 bouteilles  CH.  LATOUR, 1° cru  Pauillac  1986    480 / 540 

196 3 bouteilles   PETRUS,  Pomerol  1986                             1 740/1 890 

197 12 bouteilles  CH.  BEYCHEVELLE, 4° cru  Saint-Julien  1988  cb  320 / 380 

198 12 bouteilles  CH.  COS-D'ESTOURNEL, 2° cru Saint-Estèphe  1988  cb  480 / 540 

199 12 bouteilles  CH.  FIGEAC, 1° Grand Cru  St-Emilion  1988  cb  540 / 600 

200 12 bouteilles  CH.  GISCOURS, 3° cru  Margaux  1988  cb   320 / 380 

201 12 bouteilles  CH.  GISCOURS, 3° cru  Margaux  1988  cb   320 / 380 

202 6 bouteilles  CH.  LATOUR, 1° cru  Pauillac  1988  (cb de 12)    660 / 780 

203 12 bouteilles  CH.  LYNCH-BAGES, 5° cru  Pauillac  1988  cb  720 / 780 

204 2 bouteilles  CH.  MARGAUX, 1° cru  Margaux  1988   320 / 360 

205 12 bouteilles  CH.  MONTROSE, 2° cru Saint-Estèphe   1988  cb  420 / 480 

206 2 bouteilles   PETRUS,  Pomerol  1988                  1 200/1 300 

207 6 bouteilles  CH.  TALBOT, 4° cru  Saint-Julien  1988  cb  180 / 210 

208 6 bouteilles  CH.  TALBOT, 4° cru  Saint-Julien  1988  cb  180 / 210 

209 6 bouteilles  CH.  TALBOT, 4° cru  Saint-Julien  1988  cb  180 / 210 

210 12 bouteilles  CH.  AUSONE, 1° Grand Cru  St-Emilion  1989  cb                          1 440/1 680 

211 4 bouteilles  CH.  CHEVAL-BLANC, 1° Grand Cru  St-Emilion  1989  640 / 720 

212 12 bouteilles  DOMAINE DE CHEVALIER,  Pessac-Léognan  1989  cb  420 / 480 

213 12 bouteilles  CH.  DUCRU-BEAUCAILLOU, 2° cru  Saint-Julien 1989  cb   660 / 720 

214 12 bouteilles  CH.  FIGEAC, 1° Grand Cru  St-Emilion  1989  cb  660 / 720 

215 12 bouteilles  CH.  GRUAUD-LAROSE, 2° cru  Saint-Julien  1989  cb  600 / 660 

216 2 bouteilles  CH.  CHEVAL-BLANC, 1° Grand Cru  St-Emilion  1989  340 / 400 

217 1  bouteille  CH.  HAUT-BRION, 1° cru  Pessac-Léognan  1989  550 / 600 

218 2 bouteilles  CH.  LAFITE-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac  1989  420 / 480 

219 4 bouteilles  CH.  LATOUR, 1° cru  Pauillac  1989  720 / 800 

220 12 bouteilles  CH.  LEOVILLE-LAS-CASES, 2° cru Saint-Julien  1989  cb   960 /1 080 

221 1  bouteille  CH.  MARGAUX, 1° cru  Margaux  1989  210 / 230 

222 2 bouteilles  CH.  MARGAUX, 1° cru  Margaux  1989  420 / 460 

223 5 bouteilles  CH.  PICHON-LONGUEVILLE-COMTESSE, 2° cru Pauillac  1989  350 / 400 

224 4 bouteilles  CH.  LAFITE-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac  1990                           1 120/1 280 

225 2 bouteilles  CH.  MOUTON-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac  1990  280 / 320 

226 1  bouteille  CH.  MOUTON-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac  1990  (J)  110 / 130 

227 4 bouteilles  CH.  HAUT-BRION, 1° cru  Pessac-Léognan  1991  360 / 400 



228 3 bouteilles  CH.  LAFITE-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac  1991  270 / 300 

229 3 bouteilles  CH.  MOUTON-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac  1991  240 / 270 

230 8 bouteilles  CH.  AUSONE, 1° Grand Cru  St-Emilion  1992  480 / 560 

231 1  bouteille  CH.  CHEVAL-BLANC, 1° Grand Cru  St-Emilion  1992  80 / 90 

232 6 bouteilles  CH.  CHEVAL-BLANC, 1° Grand Cru  St-Emilion  1992  480 / 540 

233 1  bouteille  CH.  HAUT-BRION, 1° cru  Pessac-Léognan  1992  80 / 90 

234 6 bouteilles  CH.  HAUT-BRION, 1° cru  Pessac-Léognan  1992  480 / 540 

235 8 bouteilles  CH.  LAFITE-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac  1992  720 / 800 

236 6 bouteilles  CH.  LATOUR, 1° cru  Pauillac  1992     480 / 540 

237 3 bouteilles  CH.  MARGAUX, 1° cru  Margaux  1992    270 / 300 

238 10 bouteilles  CH.  MOUTON-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac  1992  700 / 800 

239 10 bouteilles   PETRUS,  Pomerol  1992                    3 700/4 200 

240 11 bouteilles  CH.  AUSONE, 1° Grand Cru  St-Emilion  1993  (1 éti. tachée)                 1 100/1 210 

241 6 bouteilles  CH.  CHEVAL-BLANC, 1° Grand Cru  St-Emilion  1993   540 / 600  

242 12 bouteilles  CH.  DUCRU-BEAUCAILLOU, 2° cru  Saint-Julien  1993  cb  300 / 360 

243 12 bouteilles  CH.  DUCRU-BEAUCAILLOU, 2° cru  Saint-Julien  1993  cb  300 / 360 

244 4 bouteilles  CH.  HAUT-BRION, 1° cru  Pessac-Léognan  1993   400 / 440 

245 6 bouteilles  CH.  LAFITE-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac  1993   600 / 660 

246 12 bouteilles  CH.  LAFITE-ROTHSCHILD, 1° cru Pauillac  1993  cb                  1 320/1 560 

247 5 bouteilles  CH.  LATOUR, 1° cru  Pauillac  1993     450 / 500 

248 12 bouteilles  CH.  LEOVILLE-LAS-CASES, 2° cru  Saint-Julien 1993  cb   480 / 540 

249 12 bouteilles  CH.  LEOVILLE-LAS-CASES, 2° cru  Saint-Julien 1993  cb   480 / 540 

250 6 bouteilles  CH.  MARGAUX, 1° cru  Margaux  1993    600 / 660 

251 3 bouteilles  CH.  MOUTON-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac  1993   240 / 270 

252 8 bouteilles   PETRUS,  Pomerol  1993                    3 200/3 600 

253 12 bouteilles  CH.  PICHON-LONGUEVILLE-COMTESSE, 2° cru Pauillac  1993 cb   300 / 360 

254 3 bouteilles  CH.  AUSONE, 1° Grand Cru  St-Emilion  1994   240 / 270 

255 6 bouteilles  CH.  AUSONE, 1° Grand Cru  St-Emilion  1994  (1 es)   480 / 540 

256 2 bouteilles  CH AUSONE, 1° Grand Cru  St-Emilion  1994  (es)   160 / 180 

257 6 bouteilles  CH.  CHEVAL-BLANC, 1° Grand Cru  St-Emilion  1994   600 / 660 

258 1  bouteille  CH.  HAUT-BRION, 1° cru  Pessac-Léognan  1994   100 / 110 

259 6 bouteilles  CH.  LAFITE-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac  1994   660 / 780 

260 1  bouteille  CH.  MARGAUX, 1° cru  Margaux  1994    100 / 110 

261 1  bouteille  CH.  MOUTON-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac  1994   1 100 / 110 



262 11 bouteilles   PETRUS,  Pomerol  1994                 4 730 / 5 060 

263 12 bouteilles  CH.  PICHON-LONGUEVILLE-COMTESSE, 2° cru Pauillac  1994 cb   480 / 540 

264 1  bouteille  CH.  CHEVAL-BLANC, 1° Grand Cru  St-Emilion  1995   140 / 160 

265 2 bouteilles  CH.  MOUTON-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac  1995   260 / 300 

266 12 bouteilles  CH.  TROTTEVIEILLE, 1° Grand Cru  St-Emilion  1995  cb   480 / 600 

267 12 bouteilles  CH.  TROTTEVIEILLE, 1° Grand Cru  St-Emilion  1995  cb   480 / 600 

268 12 bouteilles  CH.  TROTTEVIEILLE, 1° Grand Cru  St-Emilion  1995  cb   480 / 600 

269 1  bouteille  CH.  MOUTON-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac  1999   100 / 110 

270 4 bouteilles  CH.  MARGAUX, 1° cru  Margaux  2001    440 / 480 

271 1 bouteilles  CH.  AUSONE, 1° Grand Cru St-Emilion 2002  (coffret individuel)   180 / 200 

272 1  bouteille  CH.  CHEVAL-BLANC, 1° Grand Cru  St-Emilion  2002  (coffret individuel)  110 / 120 

273 1  bouteille  CH.  CHEVAL-BLANC, 1° Grand Cru  St-Emilion  2002  (coffret individuel)  110 / 120 

274 1  bouteille  CH.  CHEVAL-BLANC, 1° Grand Cru  St-Emilion  2002  (coffret individuel)  110 / 120 

275 1  bouteille  CH.  HAUT-BRION, 1° cru  Pessac-Léognan  2002  (coffret individuel)  110 / 120 

276 1  bouteille  CH.  HAUT-BRION, 1° cru  Pessac-Léognan  2002  (coffret individuel)  110 / 120 

277 1  bouteille  CH.  HAUT-BRION, 1° cru  Pessac-Léognan  2002  (coffret individuel)  110 / 120 

278 1  bouteille  CH.  LA MISSION HAUT BRION,  Pessac-Léognan  2002 (coffret individuel)  50 / 60 

279 1  bouteille  CH.  LA MISSION HAUT BRION,  Pessac-Léognan  2002 (coffret individuel)  50 / 60 

280 1  bouteille  CH.  LA MISSION HAUT BRION,  Pessac-Léognan  2002 (coffret individuel)   50 / 60 

281 1  bouteille  CH.  MARGAUX, 1° cru  Margaux  2002  (coffret individuel)   120 / 140 

282 1  bouteille  CH.  MARGAUX, 1° cru  Margaux  2002  (coffret individuel)   120 / 140 

283 1  bouteille  CH.  MARGAUX, 1° cru  Margaux  2002  (coffret individuel)   120 / 140 

284 1  bouteille  CH.  MOUTON-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac 2002 (coffret individuel)   100 / 110 

285 1  bouteille   PETRUS,  Pomerol  2002  (coffret individuel)    520 / 550 

286 1  bouteille   PETRUS,  Pomerol  2002  (coffret individuel)   520 / 550 

287 1  bouteille   PETRUS,  Pomerol  2002  (coffret individuel)  520 / 550 

288 1  bouteille  CH.  AUSONE, 1° Grand Cru  St-Emilion  2003  (coffret individuel)   650 / 700 

289 1  bouteille  CH.  AUSONE, 1° Grand Cru  St-Emilion  2003  (coffret individuel)   650 / 700 

290 1  bouteille  CH.  AUSONE, 1° Grand Cru  St-Emilion  2003  (coffret individuel)   650 / 700 

291 1  bouteille  CH.  CHEVAL-BLANC, 1° Grand Cru  St-Emilion  2003  (coffret individuel) 150 / 170 

292 1  bouteille  CH.  CHEVAL-BLANC, 1° Grand Cru  St-Emilion  2003  (coffret individuel)  150 / 170 

293 1  bouteille  CH.  CHEVAL-BLANC, 1° Grand Cru  St-Emilion  2003  (coffret individuel)  150 / 170 

294 1  bouteille  CH.  HAUT-BRION, 1° cru Pessac-Léognan 2003  (coffret individuel)   160 / 180 

295 1  bouteille  CH.  HAUT-BRION, 1° cru Pessac-Léognan 2003  (coffret individuel)   160 / 180 



296 1  bouteille  CH.  HAUT-BRION, 1° cru Pessac-Léognan 2003  (coffret individuel)   160 / 180 

297 1  bouteille  CH.  LA MISSION HAUT BRION, Pessac-Léognan  2003 (coffret individuel)   110 / 120 

298 1  bouteille  CH.  LA MISSION HAUT BRION, Pessac-Léognan  2003 (coffret individuel)  110 / 120 

299 1  bouteille  CH.  LA MISSION HAUT BRION, Pessac-Léognan  2003 (coffret individuel)   110 / 120 

300 1 bouteilles  CH.  MARGAUX, 1° cru  Margaux 2003  (coffret individuel)    300 / 350 

301 1  bouteille  CH.  MOUTON-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac  2003  (coffret individuel)  170 / 190 

302 1  bouteille  CH.  MOUTON-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac  2003  (coffret individuel)  170 / 190 

303 1  bouteille  CH.  MOUTON-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac  2003  (coffret individuel)  170 / 190 

304 1  bouteille   PETRUS,  Pomerol  2003  (coffret individuel)  900/1 000 

305 1  bouteille   PETRUS,  Pomerol  2003  (coffret individuel)  900/1 000 

306 1  bouteille   PETRUS,  Pomerol  2003  (coffret individuel) 900  1 000 

307 Caisse collection 9 bouteilles                 1 300/1 500 
 1  bouteille  CH.  LATOUR, 1° cru  Pauillac  2004    
 1  bouteille  CH.  D'YQUEM, 1° cru supérieur  Sauternes  2004    
 1  bouteille  CH.  CHEVAL-BLANC, 1° Grand Cru  St-Emilion  2004    
 1  bouteille   PETRUS, Pomerol  2004    
 1  bouteille  CH.  LA MISSION HAUT-BRION   2004    
 1  bouteille  CH.  HAUT-BRION, 1° cru   2004    
 1  bouteille  CH.  LAFITE-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac 2004    
 1  bouteille  CH.  MOUTON-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac 2004    
 1  bouteille  CH.  MARGAUX, 1° cru  Margaux 2004    

308 Caisse collection 9 bouteilles                      1 300/1 500 
 1  bouteille  CH.  LATOUR, 1° cru Pauillac  2004    
 1  bouteille  CH.  D'YQUEM, 1° cru supérieur  Sauternes  2004    
 1  bouteille  CH.  CHEVAL-BLANC, 1° Grand Cru St-Emilion  2004    
 1  bouteille   PETRUS, Pomerol  2004    
 1  bouteille  CH.  LA MISSION HAUT-BRION, Pessac-Léognan 2004    
 1  bouteille  CH.  HAUT-BRION, 1° cru Pessac-Léognan 2004    
 1  bouteille  CH.  LAFITE-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac 2004    
 1  bouteille  CH.  MOUTON-ROTHSCHILD, 1° cru  Pauillac 2004    
 1  bouteille  CH.  MARGAUX, 1° cru  Margaux 2004    

309 2 bouteilles  CH.  MOUTON-ROTSCHILD, 1° cru  Pauillac  2005                  1 120/1 200 

Pour inclure des lots dans notre prochaine vente de vins, veuillez contacter

Guillaume Thomas au 01.53.34.55.25, guillaume.thomas@rossini.fr



CONDITIONS DE VENTE
La vente sera faite au comptant et conduite en Euros.
Les acquéreurs paieront des frais en sus des enchères de 18%
plus TVA, soit 21,53%TTC.
GARANTIES
Les attributions ont été établies compte-tenu des
connaissances scientifiques et artistiques à la date de la vente.
L’ordre du catalogue sera suivi. 
Une exposition préalable permettant aux acquéreurs de se
rendre compte de l’état des biens mis en vente, il ne sera admis
aucune réclamation une fois l’adjudication prononcée. Les
reproductions au catalogue des œuvres sont aussi fidèles que
possible, une différence de coloris ou de tons est néanmoins
possible. Les dimensions ne sont données qu’à titre indicatif.

ENCHERES
-Ordre d’achat: Si vous souhaitez faire une offre d’achat par écrit,

vous pouvez utiliser le formulaire prévu à cet effet en fin de
catalogue. Celle-ci doit nous parvenir au plus tard 2 jours avant
la vente, accompagnée de vos coordonnées bancaires.

-Enchères par téléphone : Si vous souhaitez enchérir par
téléphone, veuillez en faire la demande par écrit en
utilisant le formulaire prévu à cet effet, accompagné de vos
coordonnées bancaires et d’un seul numéro de téléphone
ou nous pourrons vous joindre, au plus tard 2 jours avant la
vente. La SVV Rossini décline sa responsabilité en cas où
la communication téléphonique n’aurait pu être établie.

En cas de double enchère reconnue effective par le
Commissaire-Priseur, le lot sera remis en vente, tous les
amateurs présents pouvant concourir à cette deuxième mise
en adjudication.

FOLLE ENCHERE
Par dérogation de l’Art.14 de la loi du 10 juillet 2000:
«A défaut de paiement par l’adjudicataire, après mise en
demeure restée infructueuse, le bien est remis en vente à la
demande du vendeur sur folle enchère de l’adjudicataire
défaillant ; si le vendeur ne formule pas cette demande dans
un délai de deux mois à compter de l’adjudication, la vente
est résolue de plein droit, sans préjudice de dommages et
intérêts dus par l’adjudicataire défaillant».

DÉFAUT DE PAIEMENT
A défaut de paiement du montant de l’adjudication et des
frais, une mise en demeure sera adressée à l’acquéreur par
lettre recommandée avec avis de réception.
A expiration du délai de 10 jours après cette mise en demeure
et à défaut de paiement de la somme due, il sera perçu sur
l’acquéreur et pour prise en charge des frais de recouvrement
un honoraire complémentaire de 10% du prix d’adjudication,
avec un minimum de 250 €.
L’application de cette clause ne fait pas obstacle à l’allocation
de dommages-intérêts et aux dépens de la procédure qui serait
nécessaire, et ne préjuge pas de l’éventuelle mise en œuvre de
la procédure de folle enchère.

RETRAIT DES ACHATS
Il est conseillé aux adjudicataires de procéder à un enlèvement
de leurs lots dans les meilleurs délais afin d’éviter les frais de
magasinage qui sont à leur charge. Le magasinage n’entraîne
pas la responsabilité de la S.V.V.Rossini ni de l’expert à
quelque titre que ce soit.
Frais de magasinage Salle ROSSINI: 
Les frais de magasinage sont dus à compter du 9e jour (y
compris les jours fériés). Leur montant est de 4€TTC par jour
et par lot (y compris les jours fériés). Les lots dépassant le
montant de 10000€ supporteront une participation
complémentaire aux frais d’assurance et d’administration
de 1 % TTC de leur valeur.
En cas de paiement par chèque ou par virement, la délivrance
des objets pourra être différée jusqu’à l’encaissement.
Dès l’adjudication, l’objet sera sous l’entière responsabilité de
l’adjudicataire.
L’acquéreur sera lui-même chargé de faire assurer ses
acquisitions, et la S.V.V.Rossini décline toute responsabilité
quant aux dommages que l’objet pourrait encourir, et ceci dès
l’adjudication prononcée.
En cas de vente à l’Hôtel Drouot, les frais de magasinage sont
à la charge de l’acquéreur.

EXPÉDITION DES LOTS
Le transport est effectué sous l’entière responsabilité de
l’acheteur. Les lots peuvent être expédiés par la S.V.V. Rossini
aux conditions suivantes :
1-Une demande écrite de l’adjudicataire, mentionnant

expressément la décharge de la S.V.V.Rossini en cas de
dommage de l’objet subit durant le transport.

2-Les frais d’expédition seront majorés du coût de
l’emballage, selon une grille tarifaire variable suivant la
valeur et la taille de l’objet. Le choix du transporteur et
l’organisation du transport appartiennent à l’acheteur. La
S.V.V. Rossini peut fournir, de manière non contractuelle,
les coordonnées de transporteurs.

3- les lots ne seront expédiés qu'après règlement de l'achat
et du transport.

La formalité de licence d’exportation peut requérir un délai
de cinq à dix semaines, celui-ci pouvant être sensiblement
réduit selon la rapidité avec laquelle l’acquéreur précisera
ses instructions à l’étude.

TERMS OF SALES (Resume)
Purchased lots will become available only after payment
in-full has been made. The sale will be conducted in Euros.
Purchasers will pay in addition to the hammer price, a buyer’s
premium of 18% VAT excluded or 21,53% VAT included.
GUARANTEES
The auctionneer is bound by the indications in the catalogue,
modified only by announcements made at the time of the sale
noted in the legal records thereof.
An exhibition prior to the sale permits buyers to establish the
conditions of the works offered for sale and no claims will be
accepted after the hammer has fallen. Some difference may
appear between the original work and its illustration, there
will be no claims in such matter.
The measurements are given only as an indication.
BIDS
Should the auctionneer recognise two simultaneous bids on lot,
the lot will be put up for sale again and all those present in the
saleroom may participate in this second opportunity to bid.
ABSENTEE BIDS
If you wish to make a bid in writing, you should use the form
included in this catalogue, accompagnied by your bank
references, to be received by us no later than two days before
the sale.
TELEPHONE BIDS
If you wish to bid by telephone, please make your request to
becalled in writing, accompagnied by your bank references, to
be received by us no later than two days before the sale.
COLLECTION OF PURCHASES
Buyers are advised to collect successfull lots as soon as
possible to avoid handling and storage costs which may be
incurred at their expense. S.V.V. Rossini is not responsible for
the storage of purchased lots.
Storage fees at S.V.V. Rossini : 
Storage fees are dues as of the 9th day post sale (inclusive of
holiday’s and wee-ends). The charge is 4 € inclusive of taxe,
per day per lot. All lots with the a hammer price in excess of
10000.00€ will be subject to an insurance and administration
fee of 1%, inclusive of taxe, of the hammer price. If payment
is made by cheque or by wire transfer, lots may not be
withdrawn until the payment has been cleared. From the
moment the hammer falls, sold items will become the
exclusive responsability of the buyer. The buyer will be solely
responsible for the insurance, S.V.V. Rossini assumes no
liability for any damage to items which may occur after the
hammer falls.
An export license can take five or ten weeks to process,
although this time may be significantly reduced depending
upon how promply the buyer supplies the necessary
information to S.V.V.Rossini.

RELEVÉ D’IDENTITÉ BANCAIRE
BNP PARIBAS- PARIS

AGENCE CENTRALE (0028)
30004 00828 00041003896 76

IBAN FR 76 3000 4008 2800 0410 0389 676
BIC : BNPAFRPPPAC



Jeudi 19 novembre 2009
Salle des Ventes Rossini à 14h15

GRANDS VINS & SPIRITUEUX
ORDRE D’ACHAT/ABSENTEE BID FORM
je soussigné

Nom et prénom/ Full name ............................................................................................................................................................................................................................................................................................ 

Adresse /Adress .............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

Code Postal / Zip Code .................................................................................................. Ville / City ........................................................................................................................................................................

Tél. / Phone ................................................................................................................................... Mobile / Mobile ......................................................................................................................................................

E.Mail ................................................................................................................................................... Fax .........................................................................................................................................................................................

Références bancaires (ou relevé d’identité bancaire joint)   /   Bank details ...................................................................................................................................................

............................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................

.❏ Vous prie d’acheter à la vente mentionnée ci-dessus les numéros suivants aux limites indiquées.
Please bid on my behalf the following lots up to the price below at the above sale.

❏ Vous prie de me faire participer aux enchères par téléphone, à la vente mentionnée ci-dessus, en vue de l’achat des lots suivants :
I Wish to bid by phone for the following lots :

J’ai pris bonne note que je devrais acquitter en sus des enchères le montant des frais de vente soit 21,53% TTC du montant adjugé.
I understand that it the bid is accepted, a premium of 21,53%TTC of the hammer price will be added.

J’accepte les conditions générales de la vente imprimées au catalogue.
I accept the conditions of the sale printed in the catalogue.

Date / date : ...................................................................................... Signature / signed : ..................................................................................
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