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Mardi 17 Mars 2009 à 14 heures, lots 1 à 383

Vins divers, Champagne et Spiritueux, lots 1 à 35 D
Vins blancs de Bourgogne, lots 36 à 47 P
Vins rouge de Bourgogne, lots 48 à 119 T
Vins blancs de Bordeaux, lots 120 à 145
Vins rouge de Bordeaux, lots 146 à 383

IMPORTANT

LIVRAISON des LOTS et MAGASINAGE :
5, rue de Montholon - 75009 Paris

Jeudi 19 Mars 2009, de 9 heures 30 à 12 heures 30 et de 14 heures à 18 heures

Après cette date, sur rendez-vous à l’Etude

L’acheteur s’engage à prendre ses lots dans les meilleurs délais.
Au-delà d’un mois à compter de la vente, des frais de magasinage seront facturés.

RÉCLAMATIONS :
Il est précisé à nos aimables acheteurs qu’au-delà

d’un délai de trois semaines à compter de la vente, aucune réclamation ne sera possible.

CORRESPONDANTS REGION OUEST
Cabinet Romane PETROFF et Louis RANÇON

Louis RANÇON : 12, rue de la Visitation - 35000 RENNES - Tél. - Fax : 02 23 20 05 18
Romane PETROFF : 31-33, rue de l'Horloge - 22100 DINAN - Tél. - Fax : 02 96 39 04 30
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VINS DIVERS, CHAMPAGNE, SPIRITUEUX 

1 1 bouteille CHAMPAGNE "Dom Pérignon", Moët & Chandon 1959 350 /400

2 1 mathusalem CHAMPAGNE Pommery 1961 700 / 1 000

3 1 bouteille CHAMPAGNE "Dom Pérignon", Moët & Chandon 1969 180 / 210

4 1 magnum CHAMPAGNE "Dom Pérignon", Moët & Chandon 1975 300 / 350

5 1 magnum CHAMPAGNE "Dom Pérignon", Moët & Chandon 1980 200 / 240

6 2 bouteilles CHAMPAGNE "Dom Pérignon", Moët & Chandon 1992 & 1993 160 / 180

7 10 bouteilles CHAMPAGNE "Grande Cuvée", Krug (étiquette crème) 500 / 600

8 1 bouteille CÔTE-RÔTIE "La Mouline", Guigal 1995 130 / 150

9 1 bouteille RIVESALTES Château Saint-Michel 1949 cb 100 / 120

10 1 bouteille RIVESALTES Château Saint-Michel 1945 cb 100 / 120

11 1 bouteille RIVESALTES Domaine Bory 1927 cb 100 / 120

12 12 bouteilles TOKAJI Szamorodni 1990 100 / 120

13 12 bouteilles TOKAJI Szamorodni 1990 100 / 120

14 Ensemble de 9 bouteilles et une demie 90 / 110
1 bouteille AMARETTO Di Saronno 
1 demie POIRE WILLIAM Massenez 
1 bouteille EAU-DE-VIE ABRICOT, Schladerer 
1 bouteille EAU-DE-VIE POIRE, Schladerer 
1 bouteille EAU-DE-VIE POMME, Schladerer 
1 bouteille LIQUEUR POIRE, Schladerer (30%)
1 bouteille POMMEAU Père Jules 
1 bouteille EAU-DE-VIE PÊCHE, Gaspard
1 bouteille LIQUEUR PÊCHE, De Kuyper 
1 bouteille LIQUEUR Solberry 

15 1 bouteille COGNAC "Napoléon", Aigle Noir 40 / 70

16 Ensemble de 4 bouteilles et 1 magnum Schladerer 100 / 120
1 magnum KIRSCH Schladerer 
1 demi-litre LIQUEUR GRIOTTES, Schladerer (en carafe et coffret) 
1 demi-litre KIRSCH "du Jubilée des 150 ans", Schladerer (bouteille spéciale en coffret) 
1 bouteille KIRSCH "Chriesiwasserli", Schladerer (en coffret bois peint)
1 bouteille KIRSCH "Chriesiwasserli", Schladerer 1964 (en cb, mise en 1977)
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17 Ensemble de 3 bouteilles 50 / 60
1 bouteille ARMAGNAC Sempé XO (bouteille dorée) 
1 bouteille BAS-ARMAGNAC M. Clément VSOP 
1 bouteille CALVADOS Baron Gilbert 15 ans 

18 1 pot BAS-ARMAGNAC M. Clément 70 / 80

19 Ensemble de 2 bouteilles 50 / 60
1 bouteille COGNAC "Grande Champagne", Hine (LB, vieux) 
1 bouteille AKVAVIT "Jubilée des 100 ans", Aalborg 

20 6 bouteilles CÔTE-RÔTIE "Brune & Blonde", Guigal 1989 180 / 210

21 1 bouteille CALVADOS Morin 1895 250 / 300

22 3 bouteilles PORTO Galo (coffret individuel) 50 / 70

23 8 bouteilles CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE "Cuvée Réservée", Pégau 2001 220 / 240

24 12 bouteilles CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE "Cuvée Réservée", Pégau 2001 320 / 360

25 8 bouteilles CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE "Cuvée Réservée", Pégau 2000 260 / 290

26 3 bouteilles CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE "Da Capo", Pégau 2000 480 / 510

27 3 bouteilles CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE Vieille Julienne 2002 60 / 70

28 12 bouteilles CHÂTEAUNEUF-DU-PAPE Beaucastel 1998 460 / 500

29 1 bouteille TRES VIEILLE FINE CHAMPAGNE Moyet (lot de très vieilles eaux-de-vie) 100 / 120

30 1 bouteille TRES VIEILLE FINE CHAMPAGNE Moyet (lot de très vieilles eaux-de-vie) 100 / 120

31 1 bouteille TRES VIEILLE FINE CHAMPAGNE Moyet (lot de très vieilles eaux-de-vie) 100 / 120

32 1 bouteille TRES VIEILLE FINE CHAMPAGNE Moyet (lot de très vieilles eaux-de-vie) 100 / 120

33 1 bouteille TRES VIEILLE FINE CHAMPAGNE Moyet (lot de très vieilles eaux-de-vie) 100 / 120

34 1 bouteille TRES VIEILLE FINE CHAMPAGNE Moyet (lot de très vieilles eaux-de-vie) 100 / 120

35 1 bouteille TRES VIEILLE FINE CHAMPAGNE Moyet (lot de très vieilles eaux-de-vie) 100 / 120

35 A 1 bouteille CALVADOS Morin 1897 250 / 300

35 B 1 bouteille CALVADOS 1895 180 / 250

35 C 1 bouteille BENEDICTINE 50 / 80

35 D Ensemble de 4 bouteilles 50 / 80
1 bouteille Samalens BAS ARMAGNAC
1 bouteille WHISKY Glenfiddich 1991
1 bouteille Mirabelle de Loraine Dolfi
1 bouteille COGNAC Rémy Martin
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VINS BLANCS DE BOURGOGNE 

36 12 bouteilles CHABLIS "Fourchaume", Savour Club 1981 90 / 110

37 12 bouteilles CHABLIS "Fourchaume", Savour Club 1981 90 / 110

38 2 bouteilles CORTON-CHARLEMAGNE, Bonneau du Martray 1988 100 / 110

39 2 bouteilles PULIGNY-MONTRACHET Domaine Leflaive 1990 90 / 100

40 2 bouteilles PULIGNY-MONTRACHET Carillon 1992 55 / 65

41 6 bouteilles CHABLIS "Montée de Tonnerre", Raveneau 1996 300 / 350

42 8 bouteilles MEURSAULT "Charmes, Cuvée Bahezre de Lanlay", Hospices de Beaune 1999 180 / 200

43 12 bouteilles CHABLIS "Montée de Tonnerre", Raveneau 2000 420 / 280

44 6 bouteilles CHABLIS "Les Clos", Pinson 2000 150 / 180

45 1 bouteille MONTRACHET, Ramonet 2005 800 / 850

46 1 bouteille CORTON-CHARLEMAGNE, G. Roumier 2006 150 / 180

47 1 jéroboam CHABLIS Clos de Vaulichères 2006 100 / 120

47 A 12 bouteilles BÂTARD MONTRACHET, Girardin, 2005 900 / 1 000

47 B 12 bouteilles CORTON CHARLEMAGNE, Girardin, 2005 450 / 550

47 C 12 demi-bouteilles MOREY, 1er cru Clos de Mont Luisants, Domaine Ponsot, 1992 220 / 280

47 D 12 demi-bouteilles MOREY, 1er cru Clos de Mont Luisants, Domaine Ponsot, 1992 220 / 280

47 E 12 demi-bouteilles MOREY, 1er cru Clos de Mont Luisants, Domaine Ponsot, 1992 220 / 280

47 F 12 demi-bouteilles MOREY, 1er cru Clos de Mont Luisants, Domaine Ponsot, 1992 220 / 280

47 G 12 demi-bouteilles MOREY, 1er cru Clos de Mont Luisants, Domaine Ponsot, 1997 120 / 150

47 H 12 demi-bouteilles MOREY, 1er cru Clos de Mont Luisants, Domaine Ponsot, 2000 180 / 220

47 I 12 demi-bouteilles MOREY, 1er cru Clos de Mont Luisants, Domaine Ponsot, 2000 180 / 220

47 J 12 demi-bouteilles MOREY, 1er cru Clos de Mont Luisants, Domaine Ponsot, 2000 180 / 220

47 K 12 demi-bouteilles MOREY, 1er cru Clos de Mont Luisants, Domaine Ponsot, 2000 180 / 220

47 L 12 demi-bouteilles MOREY, 1er cru Clos de Mont Luisants, Domaine Ponsot, 1998 120 / 180

47 M 12 demi-bouteilles MOREY, 1er cru Clos de Mont Luisants, Domaine Ponsot, 2002 180 / 220

47 N 12 demi-bouteilles MOREY, 1er cru Clos de Mont Luisants, Domaine Ponsot, 2002 180 / 220

47 O 12 demi-bouteilles MOREY, 1er cru Clos de Mont Luisants, Domaine Ponsot, 2002 180 / 220

47 P 12 demi-bouteilles MOREY, 1er cru Clos de Mont Luisants, Domaine Ponsot, 2002 180 / 220
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VINS ROUGES DE BOURGOGNE

48 7 bouteilles NUITS-ST-GEORGES Les fils de M. Jacqueminot 1919 (eta, B à V) 350 / 400

49 Ensemble de 4 bouteilles 30 / 60
1 bouteille ALOXE-CORTON Saier 1982
1 bouteille GEVREY-CHAMBERTIN "Clos St-Jacques", Moucheron (GV, vieux)
1 bouteille GEVREY-CHAMBERTIN Maire & fils 1934 (V) 
1 bouteille MEURSAULT 1947 (MB, blanc mais foncé) 

50 1 bouteille ECHEZEAUX, D.R.C. 1964 (1 TLB) 300 / 350

51 2 bouteilles CLOS VOUGEOT, Lamarche 1969 (1 LB)  150 / 180

52 2 bouteilles CLOS VOUGEOT, Lamarche 1970 140 / 160

53 5 bouteilles BONNES-MARES, Roumier 1974 720 / 750

54 7 bouteilles BLAGNY "La Pièce sous le Bois", Matrot 1976 120 / 140

55 12 bouteilles FIXIN "Clos Napoléon", P. Gélin 1978 60 / 70

56 6 bouteilles ROMANEE-ST-VIVANT, "Marey-Monge", D.R.C. 1978 4 700 / 5 100

57 8 bouteilles VOSNE-ROMANEE "Beaumonts", Drouhin 1978 600 / 650

58 8 bouteilles NUITS-ST-GEORGES "Clos des Corvées", Jadot 1978 (2 LB) 440 / 480

59 4 bouteilles ALOXE-CORTON L. Latour 1978 170 / 200

60 1 bouteille BONNES-MARES, G. Roumier 1978 (es)  1 000 / 1 200

61 1 bouteille NUITS-ST-GEORGES Ch. Viénot 1983 15 / 20

62 12 bouteilles ECHEZEAUX, D.R.C. 1983 2 500 / 3 000

63 12 bouteilles ECHEZEAUX, D.R.C. 1983 2 500 / 3 000

64 6 bouteilles GRANDS-ECHEZEAUX, D.R.C. 1983 1 800 / 2 000

65 6 bouteilles GRANDS-ECHEZEAUX, D.R.C. 1983 1 800 / 2 000

66 12 bouteilles GRANDS-ECHEZEAUX, D.R.C. 1983 (1 J) 3 600 / 4 000

67 12 bouteilles ROMANEE-ST-VIVANT, "Marey-Monge", D.R.C. 1983 3 000 / 3 400

68 6 bouteilles RICHEBOURG, D.R.C. 1983 (1 elt) 2 000 / 2 400

69 Ensemble de 5 bouteilles D.R.C. 1983 3 500 / 4 000
2 bouteilles RICHEBOURG, 1983 (1 TLB, 1 LB) 
2 bouteilles LA TÂCHE, 1983 (1 TLB, 1 LB) 
1 bouteille ROMANEE-CONTI, 1983 (TLB/LB) 

70 2 magnums BEAUNE "Clos des Mouches", Drouhin 1983 250 / 300

71 2 magnums GRIOTTE-CHAMBERTIN, Drouhin 1983 (1 ea) 550 / 600

72 3 bouteilles VOSNE-ROMANEE "Beaumonts", Drouhin 1983 (1 LB) 100 / 120

73 12 bouteilles MOREY-ST-DENIS "Monts-Luisants", Pernin-Rossin 1983 200 / 250

74 6 bouteilles MOREY-ST-DENIS "Monts-Luisants", Pernin-Rossin 1983 100 / 120

75 12 bouteilles NUITS-ST-GEORGES "La Richemone", Pernin-Rossin 1983 250 / 300

76 4 bouteilles POMMARD "Clos des Epeneaux", Comte Armand (2 de 1983, 2 de 1986) 140 / 160

77 12 bouteilles POMMARD "Clos des Epeneaux", Comte Armand 1986 420 / 480
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78 12 bouteilles MOREY-ST-DENIS "Monts-Luisants", Pernin-Rossin 1986 200 / 240

79 9 bouteilles MOREY-ST-DENIS "Monts-Luisants", Pernin-Rossin 1986 150 / 180

80 8 bouteilles NUITS-ST-GEORGES "La Richemone", Pernin-Rossin 1986 180 / 200

81 9 bouteilles NUITS-ST-GEORGES "La Richemone", Pernin-Rossin 1986 200 / 240

82 12 bouteilles MOREY-ST-DENIS "Monts-Luisants", Pernin-Rossin 1987 200 / 240

83 10 bouteilles MOREY-ST-DENIS "Monts-Luisants", Pernin-Rossin 1987 180 / 200

84 12 bouteilles NUITS-ST-GEORGES "La Richemone", Pernin-Rossin 1987 250 / 300

85 10 bouteilles NUITS-ST-GEORGES "La Richemone", Pernin-Rossin 1987 (dont 1 de 86) 200 / 250

86 3 bouteilles BEAUNE "Clos des Mouches", Drouhin 1990 90 / 105

87 12 bouteilles BEAUNE "Cuvée Nicolas Rolin", Hospices de Beaune 1996 (BPF) 240 / 300

88 12 bouteilles GEVREY-CHAMBERTIN C. Dugat 1998 540 / 600

89 6 bouteilles GEVREY-CHAMBERTIN "1er cru", C. Dugat 1998 330 / 360

90 6 bouteilles VOSNE-ROMANEE Bouchard P & F 1999 120 / 150

91 6 bouteilles CHAMBOLLE-MUSIGNY "Les Fuées", Jadot 1999 140 / 150

92 6 bouteilles NUITS-ST-GEORGES "Les Boudots", Jadot 1999 130 / 150

93 1 jéroboam BOURGOGNE Clos de Vaulichères 2002 100 / 120

94 6 bouteilles MAZIS-CHAMBERTIN "Cuvée Madeleine Collignon", Hospices de Beaune 2004 cb 150 / 180

95 6 bouteilles MAZIS-CHAMBERTIN "Cuvée Madeleine Collignon", Hospices de Beaune 2004 cb 150 / 180

96 6 bouteilles MAZIS-CHAMBERTIN "Cuvée Madeleine Collignon", Hospices de Beaune 2004 cb 150 / 180

97 6 bouteilles MAZIS-CHAMBERTIN "Cuvée Madeleine Collignon", Hospices de Beaune 2004 cb 150 / 180

98 6 bouteilles MAZIS-CHAMBERTIN "Cuvée Madeleine Collignon", Hospices de Beaune 2004 cb 150 / 180

99 6 bouteilles MAZIS-CHAMBERTIN "Cuvée Madeleine Collignon", Hospices de Beaune 2004 cb 150 / 180

100 6 bouteilles MAZIS-CHAMBERTIN "Cuvée Madeleine Collignon", Hospices de Beaune 2004 cb 150 / 180

101 6 bouteilles MAZIS-CHAMBERTIN "Cuvée Madeleine Collignon", Hospices de Beaune 2004 cb 150 / 180

102 6 bouteilles MAZIS-CHAMBERTIN "Cuvée Madeleine Collignon", Hospices de Beaune 2004 cb 150 / 180

103 6 bouteilles MAZIS-CHAMBERTIN "Cuvée Madeleine Collignon", Hospices de Beaune 2004 cb 150 / 180

104 6 bouteilles MAZIS-CHAMBERTIN "Cuvée Madeleine Collignon", Hospices de Beaune 2004 cb 150 / 180

105 6 bouteilles MAZIS-CHAMBERTIN "Cuvée Madeleine Collignon", Hospices de Beaune 2004 cb 150 / 180

106 6 bouteilles MAZIS-CHAMBERTIN "Cuvée Madeleine Collignon", Hospices de Beaune 2004 cb 150 / 180

107 12 bouteilles BEAUNE "Rousseau-Deslandes", Hospices de Beaune 2004 (BPF) 180 / 220

108 12 bouteilles BEAUNE "Rousseau-Deslandes", Hospices de Beaune 2004 (BPF) 180 / 220
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109 12 bouteilles BEAUNE "Rousseau-Deslandes", Hospices de Beaune 2004 (BPF) 180 / 220

110 12 bouteilles BEAUNE "Rousseau-Deslandes", Hospices de Beaune 2004 (BPF) 180 / 220

111 12 bouteilles BEAUNE "Rousseau-Deslandes", Hospices de Beaune 2004 (BPF) 180 / 220

112 12 bouteilles BEAUNE "Rousseau-Deslandes", Hospices de Beaune 2004 (BPF) 180 / 220

113 12 bouteilles BEAUNE "Rousseau-Deslandes", Hospices de Beaune 2004 (BPF) 180 / 220

114 12 bouteilles BEAUNE "Rousseau-Deslandes", Hospices de Beaune 2004 (BPF) 180 / 220

115 12 bouteilles BEAUNE "Rousseau-Deslandes", Hospices de Beaune 2004 (BPF) 180 / 220

116 12 bouteilles BEAUNE "Rousseau-Deslandes", Hospices de Beaune 2004 (BPF) 180 / 220

117 1 bouteille CHAMBOLLE-MUSIGNY "Amoureuses", G. Roumier 2005 600 / 650

118 1 bouteille CHAMBERTIN, A. Rousseau 2005 600 / 650

119 1 bouteille BONNES-MARES, G. Roumier 2005 500 / 550

119 A 6 bouteilles CLOS DE LA ROCHE, Domaine Ponsot, 2006 900 / 1 100

119 B 6 bouteilles CLOS DE LA ROCHE, Domaine Ponsot, 2006 900 / 1 100

119 C 6 magnums CLOS DE LA ROCHE, Domaine Ponsot, 2006 1 800 / 2 000

119 D 6 magnums CLOS DE LA ROCHE, Domaine Ponsot, 2004 900 / 1 100

119 E 12 bouteilles ECHEZEAUX, Girardin, 2005 800 / 880

119 F 12 bouteilles ECHEZEAUX, Girardin, 2005 800 / 880

119 G 6 bouteilles BÂTARD MONTRACHET, Jadot, 2006 450 / 550

119 H 12 bouteilles ECHEZEAUX, Gros Frères, 2006 500 / 600

119 I 12 bouteilles ECHEZEAUX, Gros Frères, 2006 500 / 600

119 J 12 bouteilles CLOS VOUGEOT, Gros Frères & Sœurs 2006 650 / 700

119 K 12 bouteilles CLOS VOUGEOT, Gros Frères & Sœurs 2006 650 / 700

119 L 12 bouteilles CORTON RENARDES, Girardin, 2005 450 / 550

119 M 12 bouteilles CORTON RENARDES, Girardin, 2005 450 / 550

119 N 24 demi-bouteilles MOREY, 1er cru des Alouettes, Domaine Ponsot, 2001 400 / 500

119 O 24 demi-bouteilles MOREY, 1er cru des Alouettes, Domaine Ponsot, 2001 400 / 500

119 P 24 demi-bouteilles MOREY, 1er cru des Alouettes, Domaine Ponsot, 2001 400 / 500

119 Q 24 demi-bouteilles MOREY, 1er cru des Alouettes, Domaine Ponsot, 2001 400 / 500

119 R 24 demi-bouteilles MOREY, 1er cru des Alouettes, Domaine Ponsot, 2001 400 / 500

119 S 24 demi-bouteilles MOREY, Cuve Grives, Domaine Ponsot, 2001 320 / 350

119 T 24 demi-bouteilles MOREY, Cuve Grives, Domaine Ponsot, 2001 320/ 350

INT_vin_mars_2008 - copie.QXD  9/03/09  10:30  Page 9



10

VINS BLANCS DE BORDEAUX 

120 1 bouteille Château D'YQUEM, 1er cru supérieur Sauternes 1906 (SE, LB) 1 100 / 1 200

121 3 bouteilles Château FILHOT, Sauternes 1931 (2 MB, 1 B) 40 / 60

122 1 bouteille Château RAYNE-VIGNEAU, 1er cru Sauternes 1947 (ela) 120 / 140

123 1 bouteille Château D'YQUEM, 1er cru supérieur Sauternes 1955 450 / 500

124 Ensemble de 4 bouteilles 70 / 80
2 bouteilles Château CARBONNIEUX, Pessac-Léognan 1959 (blanc, 1 MB, 1 B) 
1 bouteille Château CLIMENS, 1er cru Barsac 1955 (V, bouchon tombant) 
1 bouteille MUSCADET (LB) 

125 2 bouteilles Y D'YQUEM, Bordeaux Supérieur 1960 (eta, LB) 60 / 80

126 4 bouteilles Château LAFÜE, Ste-Croix-du-Mont 1961 (1 LB) 40 / 50

127 3 bouteilles Château D'YQUEM, 1er cru supérieur Sauternes 1967 1 950 / 2 100

128 3 bouteilles Château FILHOT, Sauternes 1970 (es)  120 / 135

129 3 bouteilles Château D'YQUEM, 1er cru supérieur Sauternes 1971 (1 SE) 750 / 850

130 9 bouteilles Château D'YQUEM, 1er cru supérieur Sauternes 1975 2 970 / 3 150

131 12 bouteilles Château D'YQUEM, 1er cru supérieur Sauternes 1976 3 700 / 4 000

132 12 bouteilles Château D'YQUEM, 1er cru supérieur Sauternes 1976 (3 J, 1 TLB) 3 700 / 4 000

133 9 bouteilles Château LAFAURIE-PEYRAGUEY, 1er cru Sauternes 1978 315 / 360

134 1 bouteille Château D'YQUEM, 1er cru supérieur Sauternes 1981 (es, J) 130 / 150

135 8 bouteilles Y D'YQUEM, Bordeaux Supérieur 1985 320 / 400

136 3 bouteilles Château GUIRAUD, 1er cru Sauternes 1986 80 / 90

137 2 bouteilles Château RIEUSSEC, 1er cru Sauternes 1988 100 / 110

138 3 bouteilles Château RIEUSSEC, 1er cru Sauternes 1989 105 / 120

139 3 bouteilles Château DE MALLE, Sauternes 1989 50 / 60

140 2 bouteilles Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 1995 140 / 160

141 4 bouteilles Château SMITH-HAUT-LAFITTE, Pessac-Léognan 1996 120 / 140

142 12 bouteilles Château COUTET, 1er cru Barsac 2001 340 / 380

143 12 bouteilles Château RIEUSSEC, 1er cru Sauternes 2001 660 / 720

144 5 bouteilles Château LAFAURIE-PEYRAGUEY, 1er cru Sauternes 2005 180 / 220

145 Ensemble de 2 bouteilles 60 / 70
1 bouteille Château RIEUSSEC, 1er cru Sauternes 2002
1 bouteille Château SUDUIRAUT, 1er cru Sauternes 1983 (ets) 

INT_vin_mars_2008 - copie.QXD  9/03/09  10:31  Page 10



11

VINS ROUGES DE BORDEAUX 

146 4 bouteilles MARGAUX 1928 (V)  40 / 50

147 1 bouteille Château COS-D'ESTOURNEL, 2ème cru Saint-Estèphe 1928 (B) 250 / 300

148 3 bouteilles MARGAUX 1929 50 / 60

149 1 bouteille Château MOUTON-ROTHSCHILD, 1er cru Pauillac 1945 (B, eta & sale) 1 500 / 2 000

150 1 bouteille Château LATOUR, 1er cru Pauillac 1945 1 000 / 1 200

151 1 bouteille Château LATOUR, 1er cru Pauillac 1945 1 000 / 1 200

152 1 bouteille Château MARGAUX, 1er cru Margaux 1948 (TLB, els) 280 / 320

152bis 1 bouteille Château CHEVAL-BLANC, 1er grand cru St Emilion 1947 (mise belge) 350 / 450 

153 6 bouteilles Château LATOUR, 1er cru Pauillac 1952 (1 V décomposée, 1 B, 4 V, tachées ) 400 / 500

154 3 bouteilles Château BRANAIRE-DUCRU, 4ème cru Saint-Julien 1953 (1 LB, 1 LB/MB, 1 B, ela & es, mise Nicolas) 50 / 60

155 3 bouteilles Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 1955 (1 J, 2 TLB, ela) 900 / 1 000

156 5 bouteilles Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 1955 (3 MB, 1 B, 1 V) 900 / 1 000

157 2 bouteilles Château MARGAUX, 1er cru Margaux 1955 (MB/B)  260 / 300

158 1 bouteille Château LAFITE-ROTHSCHILD, 1er cru Pauillac 1957 (TLB, mill ill., ets)  90 / 100

159 1 jéroboam Château TALBOT, 4ème cru Saint-Julien 1957 (5 l., LB) cb 300 / 350

160 1 bouteille Château LAFITE-ROTHSCHILD, 1er cru Pauillac 1958 (LB) 90 / 100

161 1 magnum Château CANON, 1er Grand Cru St-Emilion 1959 (LB) 100 / 110

162 2 bouteilles Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 1959 (es & a, LB/MB) 1 000 / 1 200

163 3 bouteilles Château COS-D'ESTOURNEL, 2ème cru Saint-Estèphe [1 de 1960 (B), 1 de 1963 (MB), 1 de 1966 (MB)] 140 / 170

164 2 bouteilles Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 1962 (rec en 1986) 280 / 320

165 Ensemble de 6 bouteilles 90 / 100
2 bouteilles Château LA LAGUNE, 3ème cru Haut-Médoc 1961 (B, mise Nicolas) 
1 bouteille Château CALON-SEGUR, 3ème cru Saint-Estèphe 1990 (ea) 
2 bouteilles Château CARBONNIEUX, Pessac-Léognan 1975
1 bouteille MOUTON-CADET 1973

166 4 bouteilles PETRUS, Pomerol 1964 3 200 / 3 500

167 5 bouteilles Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 1966 (3 TLB) 750 / 900

168 1 magnum Château COS-D'ESTOURNEL, 2ème cru Saint-Estèphe 1966 (TLB) 110 / 130

169 1 bouteille Château BRANAIRE-DUCRU, 4ème cru Saint-Julien 1966 ou 1968 (TLB, ea) 15 / 20

170 12 bouteilles Château CANON, 1er Grand Cru St-Emilion 1969 cb 120 / 140

171 4 bouteilles Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 1970 (3 TLB, 1 LB) 400 / 440

172 11 bouteilles Château LEOVILLE-LAS-CASES, 2ème cru Saint-Julien 1970 (2 J, 3 MB, 2 B) 340 / 380

173 12 bouteilles Château MARGAUX, 1er cru Margaux 1970 (3 LB, 2 MB) 860 / 900

174 10 bouteilles Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 1974 (ea) 700 / 800

175 3 bouteilles Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 1975 (1 J) 420 / 480
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176 1 magnum Château LAFITE-ROTHSCHILD, 1er cru Pauillac 1975 (ea) 110 / 120

177 12 bouteilles Château PAVIE, 1er Grand Cru St-Emilion 1975 cb 300 / 360

178 12 bouteilles Château PAVIE, 1er Grand Cru St-Emilion 1975 cb 300 / 360

179 6 bouteilles Château PAPE-CLEMENT, Pessac-Léognan 1975 (caps ab, LB, ea) 150 / 180

180 Ensemble de 4 bouteilles 25 / 30
1 bouteille CÔTES DE BEAUNE VILLAGES, Moillard 1986 (tasteviné) 
1 bouteille Château LA TOUR BLANCHE, Médoc 1975
1 bouteille Château NOTTON, Margaux 1983
1 bouteille MERCUREY Patriarche 1967 (LB) 

181 12 bouteilles Château LALANDE-BORIE, Saint-Julien 1975 210 / 250

182 12 bouteilles Château LALANDE-BORIE, Saint-Julien 1975 210 / 250

183 12 bouteilles Château LALANDE-BORIE, Saint-Julien 1975 210 / 250

184 12 bouteilles Château LALANDE-BORIE, Saint-Julien 1975 210 / 250

185 Ensemble de 3 magnums 105 / 120
2 magnums Château GREYSAC, Médoc 1975 (cb de 1) 
1 magnum Château LA CARDONNE, Médoc 1990

186 1 bouteille Château COS-D'ESTOURNEL, 2ème cru Saint-Estèphe 1976 30 / 40

186bis 1 magnum Château LARCIS-DUCASSE, Gratiot, St Emilion 1975 30 / 40

187 3 magnums Château MOUTON-ROTHSCHILD, 1er cru Pauillac 1976 (es, 1 J) 450 / 500

188 9 bouteilles Château HAUT BATAILLEY, 5ème cru Pauillac 1978 180 / 225

189 1 bouteille Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 1978 (ea) 100 / 110

190 1 jéroboam Château PATACHE D'AUX, Médoc 1978 (5 l.) cb 40 / 50

191 1 jéroboam Château PATACHE D'AUX, Médoc 1978 cb  40 / 50

192 1 bouteille Château MOUTON-ROTHSCHILD, 1er cru Pauillac 1979 (V, es) 40 / 50

193 4 bouteilles Château LA MISSION-HAUT-BRION, Pessac-Léognan 1979 250 / 300

194 12 bouteilles Château PAPE-CLEMENT, Pessac-Léognan 1980 (1 TLB) 180 / 240

195 1 bouteille Château MARGAUX, 1er cru Margaux 1980 (J)  100 / 110

196 12 bouteilles Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 1980 cb 960 / 1 080

197 12 bouteilles Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 1980 cb  960 / 1 080

198 12 bouteilles Château CHEVAL-BLANC, 1er Grand Cru St-Emilion 1980 cb 960 / 1 080

199 2 bouteilles Château COS-D'ESTOURNEL, 2ème cru Saint-Estèphe [1 de 1980, 1 de 1988] 65 / 75

200 1 bouteille Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 1981 (ea) 110 / 130

201 12 bouteilles Château LA CONSEILLANTE, Pomerol 1981 cb 420 / 480

202 Ensemble de 4 bouteilles 120 / 150
2 bouteilles Château PRIEURE-LICHINE, 4ème cru Margaux 1982
1 bouteille Château PETIT-VILLAGE, Pomerol 1980
1 bouteille Château BRANAIRE-DUCRU, 4ème cru Saint-Julien 1989
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203 12 bouteilles Château NENIN, Pomerol 1982 cb 360 / 420

204 12 bouteilles Château NENIN, Pomerol 1982 cb 360 / 420

205 12 bouteilles Château CARBONNIEUX, Pessac-Léognan 1982 cb 240 / 300

206 1 bouteille Château LA MISSION-HAUT-BRION, Pessac-Léognan 1982 380 / 420

207 12 bouteilles Château AUSONE, 1er Grand Cru St-Emilion 1982 (1 TLB, 1 LB) cb 3 000 / 3 500

208 12 bouteilles Château MARGAUX, 1er cru Margaux 1982 (6 J, 1 MB/B) cb 4 500 / 5 000

209 12 bouteilles Château CHEVAL-BLANC, 1er Grand Cru St-Emilion 1982 cb 5 700 / 6 200

210 12 bouteilles Château CHEVAL-BLANC, 1er Grand Cru St-Emilion 1982 cb 5 700 / 6 200

211 3 bouteilles Château MARGAUX, 1er cru Margaux 1982 1 200 / 1 290

212 5 bouteilles Château LATOUR, 1er cru Pauillac 1982 3 250 / 3 500

213 3 bouteilles Château LAFITE-ROTHSCHILD, 1er cru Pauillac 1982 2 250 / 2 400

214 5 bouteilles Château LA LAGUNE, 3ème cru Haut-Médoc [1 de 1978, 2 de 1982 dt 1 LB, 2 de 1988] 200 / 240

215 2 bouteilles Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 1983 (1 LB) 200 / 220

216 12 bouteilles Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 1984 (ets) 840 / 960

217 12 bouteilles Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 1984 (ets) 840 / 960

218 12 bouteilles Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 1984 (ets) 840 / 960

219 23 bouteilles Château MOUTON-ROTHSCHILD, 1er cru Pauillac 1985 (ets) 390 / 450

220 12 bouteilles Château PAPE-CLEMENT, Pessac-Léognan 1985 cb 960 / 1 080

221 12 bouteilles Château PAPE-CLEMENT, Pessac-Léognan 1985 960 / 1 080

222 1 bouteille Château MARGAUX, 1er cru Margaux 1985 300 / 350

223 1 bouteille Château MARGAUX, 1er cru Margaux 1986 300 / 350

224 5 bouteilles Château LEOVILLE-LAS-CASES, 2ème cru Saint-Julien 1986 750 / 850

225 6 bouteilles Château LAFITE-ROTHSCHILD, 1er cru Pauillac 1986 3 300 / 3 600

226 3 bouteilles Château MOUTON-ROTHSCHILD, 1er cru Pauillac 1986 1 200 / 1 350

227 6 bouteilles Château MOUTON-ROTHSCHILD, 1er cru Pauillac 1986 2 400 / 2 700

228 12 bouteilles Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 1987 cb 960 / 1 080

229 12 bouteilles Château LAFITE-ROTHSCHILD, 1er cru Pauillac 1987 cb  960 / 1 080

230 3 bouteilles Château BEYCHEVELLE, 4ème cru Saint-Julien 1987 50 / 60

231 3 bouteilles Château MARGAUX, 1er cru Margaux 1988 (eta, 2 caps déc.) 480 / 540

232 12 bouteilles Château GISCOURS, 3ème cru Margaux 1988 cb 360 / 420

233 Ensemble de 6 bouteilles 80 / 90
4 bouteilles Château BEL AIR MARQUIS D'ALIGRE, Margaux 1988
2 bouteilles Château DU GLANA, Saint-Julien 1996
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234 1 bouteille Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 1989 550 / 600

235 4 bouteilles Château PICHON LONGUEVILLE BARON, 2ème cru Pauillac 1989 340 / 380

236 7 bouteilles Château LEOVILLE-LAS-CASES, 2ème cru Saint-Julien 1990 910 / 1 050

237 1 bouteille Château PAPE-CLEMENT, Pessac-Léognan 1990 60 / 65

238 2 bouteilles Château MARGAUX, 1er cru Margaux 1990  860 / 940

239 5 bouteilles Château MONTROSE, 2ème cru Saint-Estèphe 1990 900 / 1 000

240 7 bouteilles Château COS-D'ESTOURNEL, 2ème cru Saint-Estèphe 1990 630 / 700

241 1 bouteille PETRUS, Pomerol 1990 1 300 / 1 500

242 1 bouteille PETRUS, Pomerol 1990 1 300 / 1 500

243 3 bouteilles Château CHEVAL-BLANC, 1er Grand Cru St-Emilion 1990 1 410 / 1 560

244 1 bouteille Château FIGEAC, 1er Grand Cru St-Emilion 1990 75 / 85

245 3 bouteilles Château CHANTALOUETTE CORMEIL, St-Emilion 1990 45 / 55

246 12 bouteilles Château LA LAGUNE, 3ème cru Haut-Médoc 1991 cb 180 / 240

247 Ensemble de 3 bouteilles 1991 cb 120 / 140
1 bouteille Château MOUTON-ROTHSCHILD, 1er cru Pauillac 1991
1 bouteille Château CLERC-MILON, 5ème cru Pauillac 1991
1 bouteille Château D'ARMAILHACQ, 5ème cru Pauillac 1991

248 6 bouteilles Château MOUTON-ROTHSCHILD, 1er cru Pauillac 1992 540 / 570

249 1 bouteille Château LATOUR, 1er cru Pauillac 1994 110 / 130

250 1 bouteille PETRUS, Pomerol 1994 450 / 500

251 5 bouteilles Château BEL AIR, 1er Grand Cru St-Emilion 1994 240 / 280

252 Ensemble de 9 bouteilles 200 / 240
3 bouteilles Château LANESSAN, Haut-Médoc 1995
2 bouteilles Château PICHON LONGUEVILLE BARON, 2ème cru Pauillac 1995
1 bouteille Château TERTRE-DAUGAY, Grand Cru St-Emilion 1995
1 bouteille Château FOURCAS-DUPRE, Listrac 1996
2 bouteilles Château PETIT-VILLAGE, Pomerol 1989

253 2 bouteilles Château LEOVILLE-LAS-CASES, 2ème cru Saint-Julien 1995 160 / 180

254 1 magnum Château LYNCH-BAGES, 5ème cru Pauillac 1995 cb 45 / 50

255 3 bouteilles Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 1995 510 / 600

256 3 bouteilles Château CHEVAL-BLANC, 1er Grand Cru St-Emilion 1995 420 / 480

257 3 bouteilles Château PALMER, 3ème cru Margaux 1995 165 / 180

258 3 bouteilles Château COS-D'ESTOURNEL, 2ème cru Saint-Estèphe 1995 180 / 195

259 3 bouteilles Château LA CONSEILLANTE, Pomerol 1995 165 / 195

260 3 bouteilles Château FIGEAC, 1er Grand Cru St-Emilion 1995 150 / 165

261 6 bouteilles Château CHEVAL-BLANC, 1er Grand Cru St-Emilion 1995 850 / 950
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262 7 bouteilles Château LEOVILLE-LAS-CASES, 2ème cru Saint-Julien 1995 525 / 595

263 1 magnum Château LES ORMESDE PEZ, Saint-Estèphe 1996 cb 30 / 40

264 6 bouteilles Château COS-D'ESTOURNEL, 2ème cru Saint-Estèphe 1996 360 / 390

265 6 bouteilles Château CANON, 1er Grand Cru St-Emilion 1996 150 / 180

266 6 bouteilles Château LAFITE-ROTHSCHILD, 1er cru Pauillac 1996 1 800 / 2 100

267 6 bouteilles Château PAPE-CLEMENT, Pessac-Léognan 1996 270 / 300

268 6 bouteilles Château MARGAUX, 1er cru Margaux 1996 1 800 / 1 980

269 6 bouteilles Château CANTENAC-BROWN, 3ème cru Margaux 1996 120 / 150

270 6 bouteilles Château FIGEAC, 1er Grand Cru St-Emilion 1996 210 / 240

271 6 bouteilles Château PETIT-VILLAGE, Pomerol 1996 180 / 210

272 5 bouteilles Château DUCRU-BEAUCAILLOU, 2ème cru Saint-Julien 1996 350 / 400

273 Ensemble de 12 bouteilles 200 / 240
4 bouteilles Château LANESSAN, Haut-Médoc 1996
4 bouteilles Château LES ORMES DE PEZ, Saint-Estèphe 1996
4 bouteilles Château D'ISSAN, 4ème cru Margaux 1996

274 3 bouteilles Château LAGRANGE, 3ème cru Saint-Julien 1996 75 / 90

275 2 bouteilles Château PAPE-CLEMENT, Pessac-Léognan 1996 80 / 90

276 5 bouteilles Château LATOUR, 1er cru Pauillac 1996 1 850 / 2 000

277 6 bouteilles Château MOUTON-ROTHSCHILD, 1er cru Pauillac 1996 960 / 1 080

278 5 bouteilles Château PONTET-CANET, 5ème cru Pauillac 1996 150 / 175

279 2 bouteilles Château LAFITE-ROTHSCHILD, 1er cru Pauillac 1996 1 000 / 1 060

280 1 magnum Château LES ORMESDE PEZ, Saint-Estèphe 1997 cb 15 / 20

281 2 bouteilles PETRUS, Pomerol 1997 860 / 900

282 6 bouteilles CLOS DES MOINES, St-Emilion 1998 60 / 70

283 6 bouteilles CLOS DES MOINES, St-Emilion 1998 60 / 70

284 4 bouteilles Château VRAY CROIX DE GAY, Pomerol 1998 80 / 100

285 7 bouteilles Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 1998 1 190 / 1 330

286 1 bouteille PETRUS, Pomerol 1998 1 200 / 1 300

287 3 bouteilles PETRUS, Pomerol 1998 3 600 / 3 900

288 6 bouteilles Château LA CONSEILLANTE, Pomerol 1998 360 / 390

289 6 bouteilles VIEUX Château CERTAN, Pomerol 1998 360 / 390

290 8 bouteilles Château CHEVAL-BLANC, 1er Grand Cru St-Emilion 1998 2 800 / 2 960

291 4 bouteilles Château MAGDELAINE, 1er Grand Cru St-Emilion 1998 140 / 160
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292 6 bouteilles Château MAGDELAINE, 1er Grand Cru St-Emilion 1998 210 / 240

293 7 bouteilles Château TERTRE ROTEBOEUF, St-Emilion 1998 420 / 490

294 13 bouteilles Château MONBOUSQUET, St-Emilion 1998 325 / 390

295 8 bouteilles Château MARGAUX, 1er cru Margaux 1999 1 120 / 1 200

296 8 bouteilles Château MONTROSE, 2ème cru Saint-Estèphe 1999 240 / 280

297 12 bouteilles Château SOCIANDO-MALLET, Haut-Médoc 1999 260 / 300

298 12 bouteilles CLOS DU MARQUIS, Saint-Julien 2000 360 / 420

299 4 bouteilles Château LEOVILLE-LAS-CASES, 2ème cru Saint-Julien 2000 640 / 720

300 12 bouteilles Château DUCRU-BEAUCAILLOU, 2ème cru Saint-Julien 2000 840 / 900

301 3 bouteilles Château HAUT-BRION, 1er cru Pessac-Léognan 2000 1 140 / 1 200

302 8 bouteilles Château PAPE-CLEMENT, Pessac-Léognan 2000 440 / 480

303 12 bouteilles Château PAPE-CLEMENT, Pessac-Léognan 2000 660 / 720

304 10 bouteilles Château SMITH-HAUT-LAFITTE, Pessac-Léognan 2000 270 / 300

305 12 bouteilles Château SMITH-HAUT-LAFITTE, Pessac-Léognan 2000 320 / 360

306 9 bouteilles Château PALMER, 3ème cru Margaux 2000 810 / 900

307 8 bouteilles Château GISCOURS, 3ème cru Margaux 2000 280 / 320

308 8 bouteilles Château D'ISSAN, 4ème cru Margaux 2000 220 / 240

309 12 bouteilles Château D'ISSAN, 4ème cru Margaux 2000 320 / 360

310 4 bouteilles Château BOYD-CANTENAC, 3ème cru Margaux 2000 70 / 80

311 12 bouteilles Château BOYD-CANTENAC, 3ème cru Margaux 2000 220 / 240

312 12 bouteilles Château BOYD-CANTENAC, 3ème cru Margaux 2000 220 / 240

313 8 bouteilles Château PONTET-CANET, 5ème cru Pauillac 2000 280 / 320

314 12 bouteilles Château PONTET-CANET, 5ème cru Pauillac 2000 420 / 480

315 12 bouteilles Château PICHON-LONGUEVILLE-COMTESSE, 2ème cru Pauillac 2000 1 080 / 1 200

316 12 bouteilles Château MONTROSE, 2ème cru Saint-Estèphe 2000 840 / 900

317 12 bouteilles Château ANGELUS, 1er Grand Cru St-Emilion 2000 1 320 / 1 440

318 12 bouteilles Château TOURTE DES GRAVES, Graves 2002 40 / 50

319 12 bouteilles Château TOURTE DES GRAVES, Graves 2002 40 / 50

320 12 bouteilles Château TOURTE DES GRAVES, Graves 2002 40 / 50

321 12 bouteilles Château TOURTE DES GRAVES, Graves 2002 40 / 50

322 1 bouteille Château LATOUR, 1er cru Pauillac 2003 420 / 480

323 6 bouteilles Château LEOVILLE POYFERRE, 2ème cru Saint-Julien 2003 330 / 360
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324 12 bouteilles Château LEOVILLE POYFERRE, 2ème cru Saint-Julien 2003 660 / 720

325 7 bouteilles Château PAPE-CLEMENT, Pessac-Léognan 2003 280 / 315

326 12 bouteilles Château PAPE-CLEMENT, Pessac-Léognan 2003 480 / 540

327 12 bouteilles Château PAPE-CLEMENT, Pessac-Léognan 2003 480 / 540

328 12 bouteilles Château PAPE-CLEMENT, Pessac-Léognan 2003 480 / 540

329 12 bouteilles Château SMITH-HAUT-LAFITTE, Pessac-Léognan 2003 240 / 260

330 12 bouteilles Château SMITH-HAUT-LAFITTE, Pessac-Léognan 2003 240 / 260

331 6 bouteilles Château MARGAUX, 1er cru Margaux 2003 1 980 / 2 100

332 12 bouteilles Château RAUSAN-SEGLA, 2ème cru Margaux 2003 360 / 420

333 5 bouteilles Château GISCOURS, 3ème cru Margaux 2003 110 / 125

334 12 bouteilles Château GISCOURS, 3ème cru Margaux 2003 260 / 300

335 12 bouteilles Château GISCOURS, 3ème cru Margaux 2003 260 / 300

336 12 bouteilles Château GISCOURS, 3ème cru Margaux 2003 260 / 300

337 12 bouteilles Château GISCOURS, 3ème cru Margaux 2003 260 / 300

338 12 bouteilles Château GISCOURS, 3ème cru Margaux 2003 260 / 300

339 9 bouteilles Château LATOUR, 1er cru Pauillac 2003 4 050 / 4 320

340 6 bouteilles Château LAFITE-ROTHSCHILD, 1er cru Pauillac 2003 2 700 / 2 880

341 5 bouteilles Château MOUTON-ROTHSCHILD, 1er cru Pauillac 2003 850 / 950

342 6 bouteilles Château PICHON-LONGUEVILLE-COMTESSE, 2ème cru Pauillac 2003 330 / 360

343 11 bouteilles Château MONTROSE, 2ème cru Saint-Estèphe 2003 990 / 1 100

344 11 bouteilles Château COS LABORY, 5ème cru Saint-Estèphe 2003 130 / 150

345 7 bouteilles Château FOMBRAUGE, St-Emilion 2003 105 / 120

346 12 bouteilles Château FOMBRAUGE, St-Emilion 2003 180 / 200

347 12 bouteilles Château FOMBRAUGE, St-Emilion 2003 180 / 200

348 12 bouteilles Château FOMBRAUGE, St-Emilion 2003 180 / 200

349 12 bouteilles Château FOMBRAUGE, St-Emilion 2003 180 / 200

350 12 bouteilles CARILLON DE L'ANGELUS, St-Emilion 2003 220 / 240

351 8 bouteilles Château GISCOURS, 3ème cru Margaux 2004 140 / 160

352 12 bouteilles Château GISCOURS, 3ème cru Margaux 2004 200 / 240

353 12 bouteilles Château GISCOURS, 3ème cru Margaux 2004 200 / 240

354 12 bouteilles Château GISCOURS, 3ème cru Margaux 2004 200 / 240
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355 12 bouteilles Château CHARMAIL, Margaux 2004 85 / 95

356 12 bouteilles Château CHARMAIL, Margaux 2004 85 / 95

357 12 bouteilles Château PAPE-CLEMENT, Pessac-Léognan 2005 720 / 840

358 12 bouteilles Château HAUT BAILLY, Pessac-Léognan 2005 440 / 500

359 12 bouteilles Château SMITH-HAUT-LAFITTE, Pessac-Léognan 2005 320 / 360

360 12 bouteilles Château SMITH-HAUT-LAFITTE, Pessac-Léognan 2005 320 / 360

361 12 bouteilles Château SMITH-HAUT-LAFITTE, Pessac-Léognan 2005 320 / 360

362 11 bouteilles Château BOYD-CANTENAC, 3ème cru Margaux 2005 275 / 330

363 12 bouteilles Château BOYD-CANTENAC, 3ème cru Margaux 2005 300 / 360

364 12 bouteilles Château BOYD-CANTENAC, 3ème cru Margaux 2005 300 / 360

365 12 bouteilles Château BOYD-CANTENAC, 3ème cru Margaux 2005 300 / 360

366 12 bouteilles Château BOYD-CANTENAC, 3ème cru Margaux 2005 300 / 360

367 12 bouteilles Château RAUSAN-SEGLA, 2ème cru Margaux 2005 460 / 500

368 12 bouteilles Château RAUSAN-SEGLA, 2ème cru Margaux 2005 460 / 500

369 12 bouteilles Château CLINET, Pomerol 2005 420 / 480

370 12 bouteilles Château CLINET, Pomerol 2005 420 / 480

371 6 bouteilles Château GAZIN, Pomerol 2005 110 / 120

372 12 bouteilles Château GAZIN, Pomerol 2005 220 / 240

373 8 bouteilles Château FOMBRAUGE, St-Emilion 2005 140 / 160

374 12 bouteilles Château FOMBRAUGE, St-Emilion 2005 200 / 240

375 12 bouteilles Château FOMBRAUGE, St-Emilion 2005 200 / 240

376 12 bouteilles Château FOMBRAUGE, St-Emilion 2005 200 / 240

377 12 bouteilles Château FOMBRAUGE, St-Emilion 2005 200 / 240

378 6 bouteilles Château BEAUSEJOUR-BECOT, 1er Grand Cru St-Emilion 2005 180 / 210

379 12 bouteilles Château BEAUSEJOUR-BECOT, 1er Grand Cru St-Emilion 2005 360 / 420

380 12 bouteilles Château SOCIANDO-MALLET, Haut-Médoc 2005 300 / 360

381 12 bouteilles Château SOCIANDO-MALLET, Haut-Médoc 2005 300 / 360

382 12 bouteilles Château SOCIANDO-MALLET, Haut-Médoc 2005 300 / 360

383 12 bouteilles Château SOCIANDO-MALLET, Haut-Médoc 2005 300 / 360
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enchère équivalente, soit à haute voix, soit par signe, et réclament en même temps cet objet après le prononcé du mot "adjugé", le dit objet sera
immédiatement remis en adjudication au prix proposé par les enchérisseurs et tout le public sera admis à enchérir à nouveau.
La Société de Vente et les Experts se réservent la faculté, dans l’intérêt de la vente, de réunir ou de diviser les numéros du catalogue

CONSEILS AUX ACHETEURS

La vente sera conduite en euros. Le règlement des objets, ainsi que celui des taxes s’y appliquant, sera effectué dans la même monnaie. 
Les chèques tirés sur une banque étrangère ne seront autorisés qu’après accord préalable de la Société de Vente. Pour cela il est conseillé aux
acheteurs d’obtenir, avant la vente, une lettre accréditive de leur banque pour une valeur avoisinant leur intention d’achat, qu’ils transmettront à la
Société de Vente.

ORDRES D’ACHAT

La Société de Vente et l’Expert peuvent exécuter tout ordre d’achat sans aucun frais supplémentaire, il convient d’en faire la demande par écrit,
24 heures avant la vacation, à l’aide du formulaire inclus dans le présent catalogue, dûment complété et accompagné d’un chèque, relevé
d’identité bancaire ou coordonnées bancaires. 
La Société de Vente agira pour le compte de l’enchérisseur, selon les instructions contenues dans le formulaire d’ordre d’achat, ceci afin d’essayer
d’acheter le ou les lots au prix le plus bas possible et ne dépassant, en aucun cas, le montant maximum indiqué par l ’enchérisseur.
Enchères par téléphone ; l’acheteur désireux de se faire appeler pendant la vente utlisera le formulaire selon les conditions énoncées 
ci-dessus.
Les ordres d’achat sont une facilité pour les clients. La Société de Vente n’est pas responsable pour avoir manqué d’exécuter un ordre par erreur,
ou pour toute autre cause.

DEFAUT DE PAIEMENT

A défaut de paiement du montant de l’adjudication et des frais, une mise en demeure sera adressée à l’acquéreur par lettre recommandée avec avis
de réception aux frais de l’acquéreur.
A expiration du délai de un mois après cette mise en demeure et à défaut de paiement de la somme due, il sera perçu sur l’acquéreur 
et pour prise en charge des frais de recouvrement un honoraire complémentaire de 10% du prix d’adjudication, avec un minimum de 
250 Euros.
L’application de cette cause ne fait pas obstacle à l’allocation de dommages-intérêts et aux dépens de la procédure qui serait nécessaire, 
et ne préjuge pas de l’éventuelle mise en œuvre de la procédure de folle enchère.
Folle enchère : à défaut de paiement par l’adjudicataire, après mise en demeure restée infructueuse, le bien est remis en vente à la demande du
vendeur sur folle enchère de l’adjudicataire défaillant : si le vendeur ne formule pas cette demande dans un délai d’un mois à compter de
l’adjudication, la vente est résolue de plein droit, sans préjudice de dommage. Intérêts dûs par l’adjudicataire défaillant.

Photos : Philippe Sebert

Conception et Réalisation : Etude Thierry de MAIGRET et 2GCA’pari.s 

Niveau des bouteilles :

J : juste
TLB : très légèrement bas
LB : légèrement bas
MB : moyennement bas
B : bas
V : vidange

MDC : Mise du Château

CAP : capsule
SC : sans capsule
cb : caisse bois

PRECISIONS
Etat des étiquettes :

ETLA : étiquette très légèrement abimée ELS : étiquette légèrement sale
ELA : étiquette légèrement abimée ES : étiquette sale
EA : étiquette abimée ETS : étiquette très sale
ETA : étiquette très abimée ELT : étiquette légèrement tachée
IL : illisible ET : étiquette tachée
SE : sans étiquette ETT : étiquette très tachée
CE : contre-étiquette R : reconditionnée
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